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GRILL DE CONTACTO

BUONA PIADINA

DESCRIPCION

A Cuerpo principal

B Asa

C Placas

D Bandeja recogegrasas

E Bisagra para: Bloquear / Desbloquear la altura de la

placa superior

Palanca de apertura de 180°
Piloto de encendido

Piloto de calentamiento
Cable de alimentacion

USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacién del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas o accesorios no estan
bien colocados.
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+ No utilice el aparato si los accesorios o consumibles
acoplados estan defectuosos. Sustituyalos
inmediatamente.

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica cuando no lo
utilice y antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Utilice sélo utensilios adecuados para soportar altas
temperaturas

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.
+ Use el asa del aparato, para levantarlo o moverlo.
+ No utilice el aparato si esta volcado y no le dé la vuelta.

+ No dé la vuelta al aparato mientras esté en uso o
conectado a la red eléctrica.

+ No cubra la superficie de coccion ni los alimentos con
papel de aluminio u otros materiales similares.

+ No cubra ni envuelva los alimentos con papel de aluminio
u otros materiales similares.

+ Para mantener en buen estado el tratamiento
antiadherente, no utilice utensilios metalicos o
puntiagudos sobre el.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica cuando no lo
utilice y antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ No almacene ni transporte el aparato si atin esta caliente.

+ No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no
esta en uso. Asi ahorrara energia y prolongara la vida Uil
del aparato.

(Traducido de instrucciones originales)

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE SU USO

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto "Consejos de seguridad y
advertencias" antes del primer uso

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
piezas que vayan a entrar en contacto con los alimentos
de la forma descrita en la seccion de limpieza.

+ Algunas partes del aparato han sido ligeramente
engrasadas. En consecuencia, la primera vez que se
utilice el aparato puede detectarse un ligero humo. Al
cabo de poco tiempo, este humo desaparecera.

uso

+ Extienda completamente el cable de alimentacién antes
de enchufarlo.

+ Mueva la bisagra para desbloquear el dispositivo.
+ Conecte el aparato a la red eléctrica.

+ Se encienden los dos pilotos.

+ Deje calentar unos 3-5 minutos.

+ Espere a que se apague el piloto de calentamiento,
lo que indicara que el aparato ha alcanzado una
temperatura adecuada.

+ Durante el uso del aparato, el piloto de calentamiento
se encendera y apagara automaticamente, indicando
que los elementos calefactores estan funcionando y, por
tanto, manteniendo la temperatura deseada.

+ Para minimizar la generacién de acrilamida durante el
proceso de tostado, evite que los alimentos adquieran un
color marrén oscuro.

+ Cuando la comida esté a su gusto, retirela del aparato
con la ayuda de una espéatula de madera o un utensilio
similar resistente al calor; no utilice utensilios que puedan
dafar el revestimiento antiadherente.

USO COMO GRILL DE CONTACTO

* Prepare las hamburguesas, los trozos de carne
deshuesada y los cortes finos de carne u otros alimentos
segun las instrucciones y coloquelos en la placa de
coccion inferior.

+ Cierre la placa superior. La placa superior debe estar
completamente bajada para conseguir marcas de grill en
los alimentos seleccionados.

+ Cuando la comida esté cocinada utilice el asa para abrir
la tapa.

* Retire los alimentos con la ayuda de una espatula de
plastico. No utilice nunca pinzas metalicas ni un cuchillo,
ya que puede dafiar el revestimiento antiadherente de
las placas.



+ Utilice el aparato como grill de contacto para cocinar
hamburguesas, trozos de carne sin hueso y cortes finos
de carne y verduras.

+ Utilice el aparato como grill de contacto, cuando quiera
cocinar algo en poco tiempo o cuando busque un método
saludable de asar.

+ Cuando se cocina en el grill de contacto, los alimentos se
cocinan rapidamente porque esta asando ambos lados
de los alimentos al mismo tiempo.

+ Las lamas en las placas del grill, combinadas con el
escurridor de grasa en la parte posterior de la placa,
permiten que la grasa gotee de la carne y se escurra de
las placas.

USO COMO GRILL DE PRESION

+ Coloque los bocadillos sobre la placa base. Coloque
siempre los bocadillos hacia la parte posterior de la base.

+ Cierre la placa superior.

+ Cocer de 3 a 6 minutos o hasta que se doren, ajustando
el tiempo a su gusto.

+ Use el asa para abrir la tapa cuando el bocadillo esté
cocinado.

+ Retire el bocadillo con la ayuda de una espatula de
plastico. No utilice nunca pinzas metalicas ni un cuchillo,
ya que pueden dafiar el revestimiento antiadherente de
las placas.

+ Utilice el aparato como grill de presion para planchar
sandwiches, panes y quesadillas.

+ Cuando cocine mas de un alimento en el grill de contacto,
es importante que el grosor de los alimentos sea
consistente para que la tapa se cierre uniformemente
sobre los alimentos.

USO COMO PARRILLA ABIERTA

+ Con una mano en la empufiadura, utilice la otra para
mover la palanca de apertura de 180° a la posicion
abierta y empuje la empufiadura hacia atras.

+ Utilice el aparato como una parrilla abierta para cocinar
hamburguesas, filetes, aves (no recomendamos cocinar
pollo con hueso, ya que no se cocina uniformemente en
una parrilla abierta), pescado y verduras.

+ Cocinar con la parrilla abierta es la forma mas versatil de
utilizar el grill de contacto. En la posicion abierta, dispone
del doble de superficie de asado.

+ Tiene la opcion de cocinar diferentes tipos de alimentos
por separado sin combinar sus sabores, o cocinar
grandes cantidades del mismo tipo de alimento. La
posicion abierta también admite diferentes cortes de
carne con distintos grosores, lo que le permite cocinar
cada pieza a su gusto.

CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL
APARATO

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
+ Deje que se enfrie.
+ Limpie el aparato.

ASA DE TRANSPORTE

+ Este aparato tiene un asa en la parte superior del cuerpo,
lo que facilita su comodo transporte.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo de seguridad que lo
protege del sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no vuelve a encenderse,
desconéctelo de la red eléctrica y espere unos 15
minutos antes de volver a conectarlo. Si el aparato no
vuelve a ponerse en marcha, solicite asistencia técnica
autorizada.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio himedo con unas gotas
de detergente liquido y séquelo.

+ No utilice disolventes, ni productos con un pH acido o
basico como la lejia, ni productos abrasivos, para limpiar
el aparato.

+ Limpie el equipo eléctrico y la conexion a la red eléctrica
con un pafio himedo y séquelos. NO SUMERJA EN
AGUANI EN NINGUN OTRO LIQUIDO

+ No utilice utensilios metalicos para remover los alimentos,
pueden dafar la superficie antiadherente.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Retire y vacie la bandeja recogegrasas después de
cada uso y lavela con agua tibia y jabdn. Evite el uso de
estropajos o detergentes fuertes ya que pueden dafar la
superficie. Aclérela y séquela bien con un pafio limpio y
suave y vuelva a colocarla.

+ Si el aparato no esta en buenas condiciones de
limpieza, su superficie puede degradarse y afectar
inexorablemente a la duracion de la vida util del aparato,
pudiendo llegar a ser inseguro su uso.



m English  (Original instructions)

CONTACT GRILL
BUONA PIADINA
DESCRIPTION

A Main Body

B Handle

C Plates

D Fatcollecting tray

E  Hinge for: Lock / Unlock top plate height
F 180° opening lever
G ON pilot light

H  READY pilot light

| Supply cord

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance's supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories or
consumables attached to it are defective. Replace them
immediately.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before undertaking any cleaning task.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures

+ Do not move the appliance while in use.
+ Use the handle on the appliance to lift or move it.

+ Do not use the appliance if it is tipped up and do not turn
it over.

+ Do not turn the appliance over while it is in use or
connected to the mains.

+ Do not cover the cooking surface or food with aluminium
foil and other similar materials.

+ Do not cover or wrap the food with aluminium foil and
other similar materials.

+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Unplug the appliance from the mains when not in use and
before undertaking any cleaning task.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

* Never leave the appliance connected and unattended if
is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all product’'s packaging has been
removed.

+ Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

+ Some parts of the appliance have been lightly greased.
Consequently, the first time the appliance is used a light
smoke may be detected. After a short time, this smoke
will disappear.

USE

« Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Move the hinge to unlock the device.

+ Connect the appliance to the mains.

+ Both pilot lights come on.

+ Leave to heat up for a few 3-5 minutes.

+ Wait until the ready pilot light has gone out which will
indicate that the appliance has reached an adequate
temperature.

+ During the appliance’s use the ready pilot light will come
on and off automatically, indicating the heating elements
are working, and therefore maintaining the desired
temperature.

* In order to minimize the generation of acrilamida during
the toasting process, avoid reaching dark brown colours
on the foodstuffs.

+ When the food is to your taste, remove it from the
appliance with the help of a wooden spatula or similar
heat resistant implement; do not use utensils that could
damage the non-stick coating.

USE AS CONTACT GRILL

* Prepare the burgers, boneless pieces of meat and thin
cuts of meat or other foods as directed and place it onto
the bottom cooking plate.

+ Close the top plate. The top plate must be fully lowered to
achieve Grill marks on the selected foods.
* When the food is cooked use the handle to open the lid.

+» Remove the food with the help of a plastic spatula. Never
use metal tongs or a knife as these can cause damage to
the non-stick coating of the plates.

+ Use the appliance as a contact grill to cook burgers,
boneless pieces of meat and thin cuts of meat and
vegetables.



+ Use the appliance as a contact grill, when you want to
cook something in a short amount of time or when you
are looking for a healthy method of grilling.

+ When cooked on the contact grill, food will cook quickly
because you are grilling both sides of the food at the
same time.

* The ribs on the grill plates, combined with the fat drain on
the back of the plate, allow the fat to drip off the meat and
drain off the plates.

USE AS PRESS GRILL

+ Place the sandwiches on the base plate. Always place the
sandwiches towards the back of the base.

+ Close the top plate.

+ Cook for about 3 to 6 minutes or until golden brown,
adjusting the time to suit your own individual taste.

+ Use the handle to open the lid when the sandwich is
cooked.

+ Remove the sandwich with the help of a plastic spatula.
Never use metal tongs or a knife as these can cause
damage to the non-stick coating of the plates.

+ Use it as a press grill to grill sandwiches, bread and
quesadillas.

+ When cooking more than one food item in the contact
grill, it is important that the thickness of food items is
consistent so the cover will close evenly on the food.

USE AS OPEN GRILL

+ With one hand on the handle, use the other hand to move
the 180° opening lever to the open position and push the
handle backwards.

+ Use the appliance as an open grill to cook burgers, steak,
poultry (we do not recommend cooking bone-in chicken,
since it does not cook evenly on an open grill), fish and
vegetables.

+ Cooking on the open grill is the most versatile way to use
the contact grill. In the open position, you have twice the
grilling surface.

+ You have the option of cooking different types of foods
on separates without combining their flavors, or cooking
large amounts of the same type of food. The open
position also accommodates different cuts of meat with
varying thicknesses, allowing you to cook each piece to
you liking.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE
+ Unplug the appliance from the mains.

+ Allow to cool down.
+ Clean the appliance.

CARRY HANDLE

+ This appliance has a handle on the upper part of the
body, which facilitates comfortable transportation.

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

+ If the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the appliance with a damp cloth with a few drops of
washing-up liquid and then dry.

* Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Clean the electrical equipment and the mains connection
with a damp cloth and dry. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR ANY OTHER LIQUID

+ Do not use metal utensils to remove your foods, thay can
damage the non-stick surface.

* It is advisable to clean the appliance regularly and remove
any food remains.

* Remove and empty the drip tray after each use and wash
it in warm, soapy water. Avoid the use of sourcing pads or
harsh detergents as they can damage the surface. Rinse
and dry thoroughly with a clean, soft cloth and replace.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.



Frangais

GRIL DE CONTACT

BUONA PIADINA

DESCRIPTION

A Corps principal

B  Poignée

C Plaques

D Bac de récupération des graisses

E  Charniere pour : Verrouiller / déverrouiller la hauteur

de la plaque supérieure
Levier d'ouverture a 180
Allumage de la lampe témoin
Témoin READY

Cordon d'alimentation

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez complétement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les piéces ou les accessoires
ne sont pas correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires ou les
consommables qui y sont attachés sont défectueux.
Remplacez-les immédiatement.

+ Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
toute opération de nettoyage.

+ N'utilisez que des ustensiles adaptés aux températures
élevées.

+ Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation.

+ Utilisez la poignée de I'appareil pour le soulever ou le
déplacer.

+ N'utilisez pas I'appareil s'il est renversé et ne le retournez
pas.

* Ne retournez pas I'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation ou qu'il est branché sur le secteur.

+ Ne couvrez pas la surface de cuisson ou les aliments
avec du papier aluminium ou d'autres matériaux
similaires.

* Ne couvrez pas ou n'emballez pas les aliments avec du
papier d'aluminium ou d'autres matériaux similaires.

+ Pour conserver le traitement antiadhésif en bon état,
n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus.

+ Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
toute opération de nettoyage.

+ Ne rangez pas et ne transportez pas I'appareil s'il est
encore chaud.
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(Traduit des instructions originales)

* Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance s'il
n'est pas utilisé. Cela permet d'économiser de I'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

MODE D'EMPLOI

AVANT L'UTILISATION

+ Assurez-vous que tous les emballages des produits ont
été retirés.

+ Veuillez lire attentivement le livret "Conseils de sécurité et
avertissements" avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments
de la maniére décrite dans la section consacrée au
nettoyage.

+ Certaines parties de I'appareil ont été légérement
graissées. Par conséquent, lors de la premiére utilisation
de I'appareil, une légere fumée peut étre détectée. Au
bout d'un certain temps, cette fumée disparait.

UTILISER

+ Rallongez completement le cordon d'alimentation avant
de le brancher.

+ Déplacez la charniere pour déverrouiller I'appareil.
* Branchez l'appareil sur le secteur.

+ Les deux lampes témoins s'allument.

+ Laissez chauffer pendant 3 a 5 minutes.

+ Attendez que la veilleuse s'éteigne, ce qui indique que
I'appareil a atteint une température adéquate.

+ Pendant I'utilisation de I'appareil, la veilleuse s'allume
et s'éteint automatiquement, indiquant que les éléments
chauffants fonctionnent et maintiennent donc la
température souhaitée.

+ Afin de minimiser la production d'acrilamides pendant le
processus de grillage, évitez d'obtenir des couleurs brun
foncé sur les denrées alimentaires.

+ Lorsque les aliments sont & votre godt, retirez-les de
I'appareil a I'aide d'une spatule en bois ou d'un ustensile
similaire résistant a la chaleur ; n'utilisez pas d'ustensiles
susceptibles d'endommager le revétement antiadhésif.

UTILISER COMME GRILLE DE CONTACT

* Préparez les hamburgers, les morceaux de viande
désossés et les morceaux de viande minces ou d'autres
aliments comme indiqué et placez-les sur la plaque de
cuisson inférieure.

+ Fermez la plaque supérieure. La plaque supérieure doit
étre complétement abaissée pour obtenir des marques de
gril sur les aliments sélectionnés.

+ Lorsque les aliments sont cuits, utilisez la poignée pour
ouvrir le couvercle.



* Retirez les aliments a I'aide d'une spatule en plastique.
N'utilisez jamais de pince métallique ou de couteau, car
ils peuvent endommager le revétement antiadhésif des
assiettes.

+ Utilisez 'appareil comme gril de contact pour cuire des
hamburgers, des morceaux de viande désossés et des
morceaux de viande et de légumes fins.

+ Utilisez I'appareil comme gril de contact, lorsque vous
souhaitez cuire quelque chose en peu de temps ou

lorsque vous recherchez une méthode de cuisson saine.

+ Lorsque les aliments sont cuits sur le gril de contact, ils
cuisent rapidement car vous grillez les deux cotés de
I'aliment en méme temps.

* Les cotes sur les plaques de gril, combinées a
I'écoulement de la graisse a l'arriére de la plaque,
permettent a la graisse de s'égoutter de la viande et de
s'écouler sur les plaques.

UTILISER COMME GRIL DE PRESSE

* Placez les sandwiches sur la plaque de base. Placez
toujours les sandwiches vers I'arriére de la base.

+ Fermez la plaque supérieure.

+ Faites cuire pendant 3 a 6 minutes ou jusqu'a ce qu'ils
soient dorés, en adaptant le temps de cuisson a votre
godt.

+ Utilisez la poignée pour ouvrir le couvercle lorsque le
sandwich est cuit.

+ Retirez le sandwich a l'aide d'une spatule en plastique.
N'utilisez jamais de pince métallique ou de couteau, car
ils peuvent endommager le revétement antiadhésif des
assiettes.

+ Utilisez-le comme gril a pression pour griller des
sandwichs, du pain et des quesadillas.

+ Lorsque vous faites cuire plusieurs aliments dans le
gril de contact, il est important que I'épaisseur des
aliments soit constante afin que le couvercle se referme
uniformément sur les aliments.

UTILISER COMME GRIL OUVERT

+ Avec une main sur la poignée, utilisez I'autre main pour
déplacer le levier d'ouverture a 180° en position ouverte
et poussez la poignée vers l'arriere.

+ Utilisez I'appareil comme un gril ouvert pour cuire des
hamburgers, des steaks, de la volaille (nous vous
déconseillons de cuire du poulet non désossé, car il ne
cuit pas uniformément sur un gril ouvert), du poisson et
des légumes.

+ La cuisson sur le gril ouvert est la fagon la plus
polyvalente d'utiliser le gril de contact. En position
ouverte, vous disposez de deux fois la surface de
cuisson.

+ Vous avez la possibilité de faire cuire différents types
d'aliments sur des séparateurs sans combiner leurs
saveurs, ou de faire cuire de grandes quantités du méme
type d'aliments. La position ouverte permet également
d'accueillir différents morceaux de viande de différentes
épaisseurs, ce qui vous permet de cuire chaque morceau
a votre convenance.

LORSQUE VOUS AVEZ FINI D'UTILISER L'APPAREIL
+ Débranchez I'appareil du réseau électrique.

+ Laissez refroidir.

* Nettoyez I'appareil.

POIGNEE DE TRANSPORT

+ Cet appareil est doté d'une poignée sur la partie
supérieure du corps, ce qui facilite son transport.

PROTECTION THERMIQUE DE SECURITE

+ L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protége contre la surchauffe.

+ Si l'appareil s'éteint et ne se rallume pas, débranchez-le
et attendez environ 15 minutes avant de le rebrancher. Si
I'appareil ne redémarre pas, demandez une assistance
technique agréée.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d'entreprendre toute opération de nettoyage.

* Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide additionné
de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ou de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

+ Nettoyez I'équipement électrique et le raccordement
au réseau avec un chiffon humide et séchez. NE PAS
IMMERGER DANS L'EAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE

* N'utilisez pas d'ustensiles en métal pour retirer
vos aliments, cela pourrait endommager la surface
antiadhésive.

* Il est conseillé de nettoyer régulierement 'appareil et
d'enlever les restes de nourriture.

* Retirez et videz le bac de récupération apres chaque
utilisation et lavez-le a I'eau chaude savonneuse.
Evitez d'utiliser des tampons abrasifs ou des détergents
puissants, car ils risquent d'endommager la surface.
Rincez et séchez soigneusement a l'aide d'un chiffon
propre et doux, puis remettez le bac en place.

+ Si l'appareil n'est pas en bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter inexorablement la
durée de vie de I'appareil et son utilisation peut devenir
dangereuse.



Portugués  (Traduzido das instrucées originais)

GRELHADOR DE CONTACTO

BUONA PIADINA

DESCRIGAO

A Corpo principal

B Pega

C Placas

D Tabuleiro de recolha de gorduras

E  Dobradica para: Bloguear / Desbloquear a altura da

placa superior

Alavanca de abertura a 180°
Luz piloto acesa

Luz piloto READY

Cabo de alimentacéo

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, estique totalmente o cabo de
alimentagéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se as pegas ou acessorios ndo
estiverem corretamente montados.

— I o M

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios ou consumiveis
que o acompanham estiverem defeituosos. Substitua-os
imediatamente.

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica quando n&o estiver
a ser utilizado e antes de efetuar qualquer trabalho de
limpeza.

+ Utilize apenas utensilios adequados para suportar
temperaturas elevadas

+ Néo desloque o aparelho durante a sua utilizagéo.

+ Utilize a pega do aparelho para o levantar ou deslocar.

+ Né&o utilize o aparelho se este estiver inclinado e néo o
vire.

+ N&o vire o aparelho enquanto este estiver a ser utilizado
ou ligado a rede eléctrica.

+ Néo cubra a superficie de cozedura ou os alimentos com
folha de aluminio ou outros materiais semelhantes.

+ N&o cubra nem embrulhe os alimentos com folha de
aluminio ou outros materiais semelhantes.

+ Para manter o tratamento antiaderente em boas
condi¢des, ndo utilize utensilios metalicos ou
pontiagudos.

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica quando n&o estiver
a ser utilizado e antes de efetuar qualquer trabalho de
limpeza.

+ N&o guarde nem transporte o aparelho se este ainda
estiver quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia quando
nao estiver a ser utilizado. Desta forma, poupa energia e
prolonga a vida Util do aparelho.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que todas as embalagens do produto
foram retiradas.

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos e avisos de
seguranga” antes da primeira utilizagéo

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pecas que vao entrar em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgéo de limpeza.

+ Algumas partes do aparelho foram ligeiramente
lubrificadas. Por conseguinte, na primeira utilizagdo do
aparelho, pode ser detectado um ligeiro fumo. Apés um
curto periodo de tempo, este fumo desaparece.

UTILIZE

+ Estenda completamente o cabo de alimentag@o antes de
o ligar a corrente.

* Desloque a dobradiga para desbloquear o dispositivo.
+ Ligue o aparelho & rede eléctrica.

* As duas luzes piloto acendem-se.

+ Deixe aquecer durante alguns 3-5 minutos.

+ Aguarde até que a luz piloto de pronto se apague, o
que indicara que o aparelho atingiu uma temperatura
adequada.

+ Durante a utilizagdo do aparelho, a luz piloto de prontidao
acende-se e apaga-se automaticamente, indicando
que os elementos de aquecimento estédo a funcionar e,
portanto, a manter a temperatura desejada.

+ Para minimizar a geragao de acrilamida durante o
processo de tostagem, evite atingir cores castanhas
escuras nos géneros alimenticios.

+ Quando a comida estiver ao seu gosto, retire-a do
aparelho com a ajuda de uma espatula de madeira ou
de um utensilio semelhante resistente ao calor; ndo
utilize utensilios que possam danificar o revestimento
antiaderente.

UTILIZAR COMO GRELHA DE CONTACTO

* Prepare os hamburgueres, os pedagos de carne
desossados e os cortes finos de carmne ou outros
alimentos como indicado e coloque-os na placa de
cozedura inferior.

* Feche a placa superior. A placa superior tem de ser
totalmente baixada para obter marcas de grelhar nos
alimentos seleccionados.



+ Quando os alimentos estiverem cozinhados, utilize a
pega para abrir a tampa.

* Retire os alimentos com a ajuda de uma espatula de
pléstico. Nunca utilize pingas de metal ou uma faca, pois
podem danificar o revestimento antiaderente das placas.

+ Utilize o aparelho como grelhador de contacto para
cozinhar hamburgueres, pedacos de carne desossados e
cortes finos de came e legumes.

+ Utilize o aparelho como grelhador de contacto, quando
pretende cozinhar algo num curto espago de tempo ou
quando procura um método saudavel de grelhar.

+ Quando cozinhados no grelhador de contacto, os
alimentos cozinham rapidamente porque esta a grelhar
os dois lados dos alimentos ao mesmo tempo.

+ As costeletas nas placas de grelhar, combinadas com
o escorredor de gordura na parte de trés da placa,
permitem que a gordura escorra da came e escorra para
as placas.

UTILIZAR COMO GRELHADOR DE PRENSA

+ Coloque as sanduiches na placa de base. Coloque
sempre as sanduiches na parte de tras da base.

+ Feche a placa superior.

+ Cozinhe durante cerca de 3 a 6 minutos ou até ficar
dourado, ajustando o tempo de acordo com o seu gosto
individual.

+ Utilize a pega para abrir a tampa quando a sanduiche
estiver cozinhada.

* Retire a sanduiche com a ajuda de uma espatula de
plastico. Nunca utilize uma pinga de metal ou uma faca,
pois podem danificar o revestimento antiaderente das
placas.

+ Utilize-o como grelhador de prensa para grelhar
sanduiches, pao e quesadillas.

+ Quando cozinhar mais do que um alimento no grelhador
de contacto, € importante que a espessura dos alimentos
seja consistente para que a tampa feche uniformemente
sobre os alimentos.

UTILIZAR COMO GRELHADOR ABERTO

+ Com uma mao na pega, utilize a outra méo para mover
a alavanca de abertura de 180° para a posigao aberta e
empurre a pega para tras.

+ Utilize o aparelho como um grelhador aberto para
cozinhar hamburgueres, bifes, aves (ndo recomendamos
que cozinhe frango com 0sso, uma vez que n&@o cozinha
uniformemente num grelhador aberto), peixe e legumes.

+ Cozinhar no grelhador aberto é a forma mais versétil de
utilizar o grelhador de contacto. Na posicéo aberta, tem o
dobro da superficie de grelhar.

+ Tem a opgéo de cozinhar diferentes tipos de alimentos
em separado sem combinar os seus sabores, ou de
cozinhar grandes quantidades do mesmo tipo de
alimentos. A posicao aberta também acomoda diferentes
cortes de carne com diferentes espessuras, permitindo-
lhe cozinhar cada pega a seu gosto.

QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O
APARELHO

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica.
+ Deixe arrefecer.
* Limpe o aparelho.

PEGA DE TRANSPORTE

+ Este aparelho possui uma pega na parte superior do
corpo, o que facilita 0 seu transporte confortavel.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA

+ O aparelho esta equipado com um dispositivo
de seguranca que protege o aparelho contra o
sobreaquecimento.

+ Se 0 aparelho se desligar e ndo se voltar a ligar,
desligue-o da rede eléctrica e aguarde cerca de 15
minutos antes de o voltar a ligar. Se o aparelho néo voltar
a arrancar, procure uma assisténcia técnica autorizada.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer trabalho de limpeza.

* Limpe o aparelho com um pano himido com algumas
gotas de detergente para a loiga e depois seque.

+ N&o utilize solventes ou produtos com um pH &cido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

* Limpe o equipamento elétrico e a ligagéo a rede com um
pano himido e seque. NAO MERGULHE EM AGUA OU
EM QUALQUER OUTRO LIQUIDO

+ Nao utilize utensilios de metal para retirar os alimentos,
pois podem danificar a superficie antiaderente.

+ Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
os restos de comida.

+ Retire e esvazie o tabuleiro de recolha de gotas apés
cada utilizacéo e lave-o com agua morna e sab&o. Evite
a utilizacdo de esfregdes ou detergentes agressivos,
pois podem danificar a superficie. Enxagle e seque
cuidadosamente com um pano limpo e macio e volte a
coloca-lo no sitio.

+ Se 0 aparelho no estiver em boas condicées de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a durag&o da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagéo.



IT Italiano

GRIGLIA DI CONTATTO

BUONA PIADINA

DESCRIZIONE

A Corpo principale

B Maniglia

C Piastre

D  Vassoio di raccolta dei grassi

E  Cerniera per: Blocco/sblocco dell'altezza della piastra

superiore

Leva di apertura a 180°
Accensione della luce pilota
Luce pilota pronta

Cavo di alimentazione

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzi I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

— I o M

+ Non utilizzi I'apparecchio se gli accessori o i materiali di
consumo ad esso collegati sono difettosi. Li sostituisca
immediatamente.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non
€ in uso e prima di intraprendere qualsiasi operazione di
pulizia.

« Utilizzi solo utensili adatti a sopportare temperature
elevate.

* Non sposti I'apparecchio mentre & in uso.

+ Utilizzi la maniglia dell'apparecchio per sollevarlo o
spostarlo.

+ Non utilizzi I'apparecchio se ¢ ribaltato e non lo giri.

+ Non giri 'apparecchio mentre & in uso o collegato alla
rete elettrica.

+ Non copra la superficie di cottura o il cibo con fogli di
alluminio e altri materiali simili.

+ Non copra o avvolga gli alimenti con fogli di alluminio e
altri materiali simili.

+ Per mantenere il trattamento antiaderente in buone
condizioni, non utilizzi utensili metallici o appuntiti.

+ Stacchi la spina dalla rete elettrica quando non & in uso e
prima di intraprendere qualsiasi operazione di pulizia.

+ Non conservi o trasporti I'apparecchio se & ancora caldo.

+ Non lasci mai I'apparecchio collegato e incustodito se non

€ in uso. In questo modo risparmia energia e prolunga la
vita dell'apparecchio.

(Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

« Si assicuri che tutti gli imballaggi del prodotto siano stati
rimossi.

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente il libretto
"Consigli e avvertenze di sicurezza".

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca le
parti che entreranno in contatto con gli alimenti nel modo
descritto nella sezione sulla pulizia.

+ Alcune parti dell'apparecchio sono state leggermente
ingrassate. Di conseguenza, al primo utilizzo
dell'apparecchio potrebbe essere rilevato un leggero
fumo. Dopo poco tempo, questo fumo scomparira.

UTILIZZARE

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Sposti la cerniera per sbloccare il dispositivo.
+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Entrambe le luci pilota si accendono.

+ Lasciare riscaldare per alcuni 3-5 minuti.

+ Attenda che la spia di pronto si spenga, il che indichera
che I'apparecchio ha raggiunto una temperatura
adeguata.

+ Durante l'uso dell'apparecchio, la spia di pronto si
accende e si spegne automaticamente, indicando
che gli elementi riscaldanti sono in funzione e quindi
mantengono la temperatura desiderata.

+ Per ridurre al minimo la generazione di acrilamidi durante
il processo di tostatura, eviti di raggiungere colori marrone
scuro sugli alimenti.

+ Quando il cibo € di suo gradimento, lo rimuova
dall'apparecchio con I'aiuto di una spatola di legno o di un
attrezzo simile resistente al calore; non usi utensili che
potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

UTILIZZARE COME GRIGLIA DI CONTATTO

+ Prepari gli hamburger, i pezzi di camne disossati e i tagli
sottili di carne o altri alimenti come indicato e li collochi
sulla piastra di cottura inferiore.

+ Chiuda la piastra superiore. La piastra superiore deve
essere completamente abbassata per ottenere i segni del
Grill sugli alimenti selezionati.

+ Quando il cibo & cotto, usi la maniglia per aprire il
coperchio.

* Rimuova il cibo con l'aiuto di una spatola di plastica.
Non utilizzi mai pinze di metallo o un coltello, perché
potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente delle
piastre.



+ Utilizzi I'apparecchio come grill a contatto per cuocere
hamburger, pezzi di carne disossati e tagli sottili di carne
e verdure.

+ Utilizzi I'apparecchio come griglia a contatto, quando
vuole cucinare qualcosa in poco tempo o quando cerca
un metodo salutare di grigliare.

+ Quando si cucina sulla griglia a contatto, gli alimenti si
cuociono rapidamente perché si grigliano entrambi i lati
del cibo contemporaneamente.

+ Le costole sulle piastre della griglia, combinate con lo
scarico del grasso sul retro della piastra, consentono
al grasso di sgocciolare dalla carne e di scolare dalle
piastre.

UTILIZZARE COME GRIGLIA PER LA STAMPA

+ Posizionare i panini sulla piastra di base. Collochi sempre
i panini verso il retro della base.

+ Chiudere la piastra superiore.

+ Cuocia per circa 3-6 minuti o fino a doratura, regolando il
tempo in base al suo gusto personale.

+ Utilizzi la maniglia per aprire il coperchio quando il panino
& cotto.

* Rimuova il sandwich con l'aiuto di una spatola di plastica.
Non utilizzi mai pinze di metallo o un coltello, perché
potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente delle
piastre.

+ Lo utilizzi come grill a pressione per grigliare panini, pane
e quesadillas.

+ Quando cucina pit di un alimento nella griglia a contatto,
& importante che lo spessore degli alimenti sia costante,
in modo che il coperchio si chiuda uniformemente
sull'alimento.

UTILIZZARE COME GRIGLIA APERTA

+ Con una mano sulla maniglia, usi I'altra mano per
spostare la leva di apertura a 180° in posizione di
apertura e spinga la maniglia all'indietro.

+ Utilizzi I'apparecchio come grill aperto per cucinare
hamburger, bistecche, pollame (non consigliamo di
cucinare il pollo con l'osso, perché non si cuoce in modo
uniforme su un grill aperto), pesce e verdure.

+ Cucinare sulla griglia aperta & il modo piu versatile di
utilizzare la griglia a contatto. In posizione aperta, dispone
del doppio della superficie di cottura.

+ Ha la possibilita di cucinare diversi tipi di alimenti separati
senza combinarne i sapori, oppure di cucinare grandi
quantita dello stesso tipo di cibo. La posizione aperta
accoglie anche diversi tagli di carne con spessori variabili,
permettendole di cucinare ogni pezzo a suo piacimento.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Scollegare 'apparecchio dalla rete elettrica.
+ Lasciar raffreddare.
+ Pulisca I'apparecchio.

MANIGLIA PER IL TRASPORTO

* Questo apparecchio & dotato di una maniglia sulla parte
superiore del corpo, che ne facilita il trasporto.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA

* L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che
lo protegge dal surriscaldamento.

+ Se |'apparecchio si spegne e non si riaccende, lo
scolleghi dalla rete elettrica e attenda circa 15 minuti
prima di ricollegarlo. Se I'apparecchio non si riaccende, si
rivolga all'assistenza tecnica autorizzata.

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Pulisca I'apparecchio con un panno umido con qualche
goccia di detersivo per piatti e poi lo asciughi.

* Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzi solventi o
prodotti con un pH acido o basico, come la candeggina, o
prodotti abrasivi.

+ Pulisca I'apparecchiatura elettrica e il collegamento
alla rete con un panno umido e lo asciughi. NON
IMMERGERE IN ACQUA O IN ALTRI LIQUIDI

+ Non utilizzi utensili di metallo per rimuovere i cibi, perché
potrebbero danneggiare la superficie antiaderente.

°E consigliabile pulire regolarmente l'apparecchio e
rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Rimuova e svuoti la vaschetta di raccolta dopo ogni
utilizzo e la lavi in acqua calda e sapone. Eviti 'uso
di pagliette o detergenti aggressivi perché potrebbero
danneggiare la superficie. Risciacqui e asciughi
accuratamente con un panno pulito e morbido, quindi lo
rimetta al suo posto.

+ Se l'apparecchio non & in buone condizioni di pulizia,
la sua superficie pu6 degradarsi e compromettere
inesorabilmente la durata della vita utile dell'apparecchio
e potrebbe diventare insicuro da usare.



Catala (Traduit d'instruccions originals)

CA

GRILL DE CONTACTE

BUONA PIADINA

DESCRIPCIO

A Cos principal

B Nansa

C Plaques

D Safata recollidora de greixos

E Frontissa per: Bloguejar / Desbloquejar I'alcada de la

placa superior

Palanca d'obertura de 180 °
Pilot d'encesa

Pilot d'escalfament

Cable d'alimentacio

US | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d'alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

* No utilitzeu I'aparell si les peces o els accessoris no estan
ben collocats.

— I o M

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris 0 consumibles
acoblats estan defectuosos. Substituiu-los
immediatament.

+ Desconnecteu 'aparell de la xarxa eléctrica quan no el
feu servir i abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Utilitzeu només estris adequats per suportar altes
temperatures

+ No moveu |'aparell mentre estigui en Us.
+ Utilitzeu la nansa de I'aparell, per aixecar-lo o moure'l.
+ No utilitzeu I'aparell si esta bolcat i no capgireu.

+ No doneu la volta a I'aparell mentre estigui en Us o
connectat a la xarxa eléctrica.

+ No cobriu la superficie de coccié ni els aliments amb
paper d'alumini o altres materials similars.

* No cobriu ni emboliqueu els aliments amb paper d'alumini
o altres materials similars.

+ Per mantenir en bon estat el tractament antiadherent, no
utilitzeu utensilis metal-lics o punxeguts sobre ell.

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica quan no
['utilitzeu i abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ No emmagatzemeu ni transporteu l'aparell si encara esta
calent.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i desatés si no esteu
en Us. Aixi estalviara energia i perllongara la vida util de
I'aparell.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot I'embalatge del
producte.

+ Llegiu atentament el fullet "Consells de seguretat i
advertiments" abans del primer Us

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les peces que entren en contacte amb els aliments de la
forma descrita a la secci6 de neteja.

+ Algunes parts de I'aparell han estat lleugerament
greixades. En conseqUéncia, la primera vegada que es
faci servir I'aparell es pot detectar un lleuger fum. Al cap
de poc temps, aquest fum desapareixera.

Us
+ Estireu completament el cable d'alimentacié abans
d'endollar-lo.

+ Moveu la frontissa per desbloquejar el dispositiu.
+ Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.

+ S'encenen els dos pilots.

+ Deixeu escalfar uns 3-5 minuts.

+ Espereu que s'apagui el pilot d'escalfament, cosa que
indicara que I'aparell ha arribat a una temperatura
adequada.

+ Durant I'tis de l'aparell, el pilot d'escalfament s'encén
i s'apaga automaticament, indicant que els elements
calefactors estan funcionant i, per tant, mantenint la
temperatura desitjada.

+ Per minimitzar la generaci6 d'acrilamida durant el procés
de torrat, eviteu que els aliments adquireixin un color
marr fosc.

+ Quan el menjar estigui al vostre gust, retireu-lo de
I'aparell amb I'ajuda d'una espatula de fusta o un utensili
similar resistent a la calor; no utilitzeu utensilis que
puguin fer malbé el revestiment antiadherent.

US COM A GRILL DE CONTACTE

* Prepareu les hamburgueses, els trossos de carn
desossada i els talls fins de carn o altres aliments segons
les instruccions i col-loqueu-los a la placa de coccié
inferior.

+ Tanqueu la placa superior. La placa superior ha d'estar
completament baixada per aconseguir marques de grill
als aliments seleccionats.

* Quan el menjar estigui cuinat utilitzeu la nansa per obrir
la tapa.

+ Traieu els aliments amb I'ajuda d'una espatula de plastic.
No utilitzeu mai pinces metal-liques ni un ganivet, ja que
pot fer malbé el revestiment antiadherent de les plaques.



+ Utilitzeu I'aparell com a grill de contacte per cuinar
hamburgueses, trossos de carn sense os i talls fins de
carn i verdures.

+ Utilitzeu I'aparell com a grill de contacte, quan vulgueu
cuinar alguna cosa en poc temps o quan busqueu un
métode saludable de rostir.

+ Quan es cuina al grill de contacte, els aliments es cuinen
rapidament perqué esta rostint ambdos costats dels
aliments al mateix temps.

* Les lamel-les a les plaques del grill, combinades amb
I'escorredor de greix a la part posterior de la placa,
permeten que el greix degoti de la carn i s'escorri de les
plaques.

US COM A GRILL DE PRESSIO

+ Col-loqueu els entrepans sobre la placa base. Col-loqueu
sempre els entrepans cap a la part posterior de la base.

+ Tanqueu la placa superior.

+ Coeu-ho de 3 a 6 minuts o fins que es daurin, ajustant el
temps al vostre gust.

+ Utilitzeu la nansa per obrir la tapa quan I'entrepa estigui
cuinat.

+ Traieu I'entrepa amb I'ajuda d'una espatula de plastic.
No utilitzeu mai pinces metal-liques ni un ganivet, ja
que poden fer malbé el revestiment antiadherent de les
plaques.

« Utilitzeu I'aparell com a grill de pressio per planxar
sandvitxos, pans i quesadilles.

* Quan cuini més d'un aliment al grill de contacte, és
important que el gruix dels aliments sigui consistent
perque la tapa es tanqui uniformement sobre els aliments.

US COM A GRAELLA OBERTA

+ Amb una ma a I'empunyadura, utilitzeu |'altra per moure
la palanca d'obertura de 180 ° a la posici6 oberta i
empenyeu I'empunyadura cap enrere.

+ Utilitzeu I'aparell com una graella oberta per cuinar
hamburgueses, filets, aus (no recomanem cuinar pollastre
amb os, ja que no es cuina uniformement en una graella
oberta), peix i verdures.

+ Cuinar amb la graella oberta és la manera més versatil de
fer servir el grill de contacte. A la posici6 oberta, disposa
del doble de superficie de rostit.

+ Té l'opcio de cuinar diferents tipus d'aliments per separat
sense combinar-ne els sabors, o cuinar grans quantitats
del mateix tipus d'aliment. La posici6 oberta també admet
diferents talls de carn amb diferents gruixos, cosa que li
permet cuinar cada pega al seu gust.

QUAN ACABEU D'UTILITZAR L'APARELL
+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
+ Deixeu que es refredi.

+ Netegeu l'aparell.

NANSA DE TRANSPORT

+ Aquest aparell té una nansa a la part superior del cos,
cosa que en facilita el comode transport.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT

+ L'aparell disposa d'un dispositiu de seguretat que el
protegeix del sobreescalfament.

+ Si l'aparell s'apaga sol i no es torna a engegar,
desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica i espereu uns 15
minuts abans de tornar a connectar-lo. Si I'aparell no es
torna a posar en marxa, sol-liciteu assisténcia técnica
autoritzada.

NETEJA

+ Desconnecteu l'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu que
es refredi abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'aparell amb un drap humit amb unes gotes de
detergent liquid i assequeu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH &cid o
basic com el lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
l'aparell.

+ Netegeu I'equip eléctric i la connexio a la xarxa eléectrica
amb un drap humit i assequi'ls. NO SUBMERGEIXI EN
AIGUANI EN CAP ALTRE LIQUID

* No utilitzeu utensilis metal-lics per remoure els aliments,
poden danyar la superficie antiadherent.

+ Es aconsellable netejar I'aparell amb regularitat i eliminar
les restes de menjar.

+ Traieu i buideu la safata recollidora de greixos després
de cada Us i renteu-la amb aigua tebia i sab6. Eviteu
1Us de fregalls o detergents forts ja que poden danyar la
superficie. Aclariu-la i assequeu-la bé amb un drap net i
suau i torneu-la a col-locar.

+ Si 'aparell no esta en bones condicions de neteja, la
seva superficie es pot degradar i afectar inexorablement
la durada de la vida Util de I'aparell, i en pot arribar a ser
insegur ['Us.



E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

KONTAKTGRILL

BUONA PIADINA

BESCHREIBUNG

A Hauptteil

B Handgriff

C Tafeln

D Fettauffangschale

E  Scharnier fiir: Hohe der oberen Platte verriegeln /
entriegeln

F Hebel zum Offnen um 180°

G  ON Kontrollleuchte

H  READY Kontrollleuchte

I Netzkabel

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Geréts vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn die Teile oder das
Zubehér nicht ordnungsgemal montiert sind.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das daran
befestigte Zubehdr oder Verbrauchsmaterial defekt ist.
Ersetzen Sie sie sofort.

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es nicht
benutzen und bevor Sie eine Reinigung vornehmen.

+ erwenden Sie nur Utensilien, die fiir hohe Temperaturen
geeignet sind.

+ Bewegen Sie das Gerét nicht, wenn Sie es benutzen.

+ Verwenden Sie den Griff am Gerat, um es anzuheben
oder zu bewegen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es umgekippt ist und
drehen Sie es nicht um.

+ Drehen Sie das Gerat nicht um, wahrend es in Betrieb
oder an das Stromnetz angeschlossen ist.

+ Bedecken Sie die Kochflache oder die Lebensmittel nicht
mit Alufolie oder ahnlichen Materialien.

+ Bedecken oder umwickeln Sie die Lebensmittel nicht mit
Alufolie oder ahnlichen Materialien.

+ Um die Antihaftbeschichtung in gutem Zustand zu halten,
verwenden Sie keine metallischen oder spitzen Utensilien
darauf.

+ Ziehen Sie den Netzstecker des Geréts, wenn Sie es
nicht benutzen und bevor Sie es reinigen.

« Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

+ Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerats.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DEM GEBRAUCH

+ Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen des
Produkts entfernt worden sind.

+ Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Broschire
"Sicherheitshinweise und Warnungen" sorgfaltig durch.

+ Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, wie im Abschnitt Reinigung beschrieben.

+ Einige Teile des Gerats wurden leicht eingefettet. Daher
kann bei der ersten Benutzung des Gerats ein leichter
Rauch entstehen. Nach kurzer Zeit wird dieser Rauch
verschwinden.

VERWENDEN SIE

« Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

+ Bewegen Sie das Scharnier, um das Gerét zu entsperren.
+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Beide Kontrollleuchten leuchten auf.

+ Lassen Sie sie einige 3-5 Minuten aufwarmen.

« Warten Sie, bis die Bereitschaftskontrollleuchte erloschen
ist. Dies bedeutet, dass das Gerat eine angemessene
Temperatur erreicht hat.

+ Wahrend des Betriebs des Gerats schaltet sich die
Kontrollleuchte automatisch ein und aus und zeigt
damit an, dass die Heizelemente in Betrieb sind und die
gewlinschte Temperatur aufrechterhalten.

+ Um die Entstehung von Acrilamida wéhrend des
Toastens zu minimieren, sollten Sie vermeiden, dass die
Lebensmittel eine dunkelbraune Farbe annehmen.

+ Wenn das Essen nach lhrem Geschmack ist, nehmen
Sie es mit Hilfe eines Holzspatels oder eines ahnlichen
hitzebestandigen Werkzeugs aus dem Gerat; verwenden
Sie keine Utensilien, die die Antihaftbeschichtung
beschadigen kénnten.

VERWENDUNG ALS KONTAKTGRILL

+ Bereiten Sie die Burger, Fleischstiicke ohne Knochen
und diinne Fleischstlicke oder andere Lebensmittel nach
Anleitung zu und legen Sie sie auf die untere Kochplatte.

+ SchlieRen Sie die obere Platte. Die obere Platte muss
ganz heruntergeklappt werden, um Grillspuren auf den
ausgewahlten Lebensmitteln zu erhalten.

+ Wenn das Essen gar ist, 6ffnen Sie den Deckel mit dem
Griff.

+ Nehmen Sie das Essen mit Hilfe eines Plastikspatels
heraus. Verwenden Sie niemals eine Metallzange oder
ein Messer, da diese die Antihaftbeschichtung der Teller
beschadigen konnen.



+ erwenden Sie das Gerat als Kontaktgrill zum Garen
von Burgern, knochenlosen Fleischstlicken und diinnen
Fleisch- und Gemiisestticken.

+ Verwenden Sie das Gerat als Kontaktgrill, wenn Sie
etwas in kurzer Zeit zubereiten méchten oder wenn Sie
eine gesunde Methode des Grillens suchen.

+ Beim Grillen auf dem Kontaktgrill werden die Speisen
schnell gar, da Sie beide Seiten der Speisen gleichzeitig
grillen.

+ Die Rippchen auf den Grillplatten in Kombination mit dem
Fettablauf auf der Riickseite der Platte lassen das Fett
vom Fleisch abtropfen und von den Platten ablaufen.

VERWENDUNG ALS PRESSEGRILL

+ Legen Sie die Sandwiches auf die Grundplatte. Legen
Sie die Sandwiches immer in Richtung der Riickseite des
Bodens.

« SchlieRen Sie die obere Platte.

+ Kochen Sie sie etwa 3 bis 6 Minuten oder bis sie
goldbraun sind. Passen Sie die Zeit nach Ihrem eigenen
Geschmack an.

+ Verwenden Sie den Griff, um den Deckel zu 6ffnen, wenn
das Sandwich gar ist.

+ Nehmen Sie das Sandwich mit Hilfe eines Plastikspatels
heraus. Verwenden Sie niemals eine Metallzange oder
ein Messer, da diese die Antihaftbeschichtung der Teller
beschadigen kénnen.

+ Verwenden Sie ihn als Pressgrill, um Sandwiches, Brot
und Quesadillas zu grillen.

+ Wenn Sie mehr als ein Lebensmittel auf dem Kontaktgrill
zubereiten, ist es wichtig, dass die Dicke der Lebensmittel
gleichmaRig ist, damit der Deckel gleichmaRig auf dem
Lebensmittel schlieft.

VERWENDUNG ALS OFFENER GRILL

* Halten Sie den Griff mit einer Hand fest, bewegen Sie mit
der anderen Hand den 180°-Offnungshebel in die offene
Position und driicken Sie den Griff nach hinten.

+ Verwenden Sie das Gerét als offenen Grill zum Garen von
Burgern, Steaks, Geflligel (wir raten davon ab, Hahnchen
mit Knochen zu grillen, da es auf einem offenen Grill nicht
gleichmaRig gart), Fisch und Gemuse.

+ Das Kochen auf dem offenen Girill ist die vielseitigste Art,
den Kontaktgrill zu verwenden. In der offenen Position
haben Sie die doppelte Grillflache.

+ Sie haben die Méglichkeit, verschiedene Arten von
Lebensmitteln getrennt zu garen, ohne dass sich deren
Aromen vermischen, oder groRe Mengen der gleichen
Art von Lebensmitteln zu garen. Die offene Position
eignet sich auch fiir verschiedene Fleischstlicke mit
unterschiedlicher Dicke, so dass Sie jedes Stiick nach
Ihrem Geschmack zubereiten kénnen.

NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN
+ Ziehen Sie den Netzstecker des Geréts.

« Lassen Sie sie abkihlen.

* Reinigen Sie das Gerét.

TRAGEGRIFF

+ Dieses Gerat verfugt Uber einen Griff am oberen Teil des
Korpers, der einen bequemen Transport ermdglicht.

THERMISCHER SICHERHEITSSCHUTZ

+ Das Gerét verfligt Uber eine Sicherheitsvorrichtung, die
das Gerat vor Uberhitzung schiitzt.

+ Wenn sich das Gerat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten
Sie etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder anschlieen.
Wenn sich das Gerat nicht wieder einschalten lasst,
wenden Sie sich an einen autorisierten technischen
Kundendienst.

REINIGUNG

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Geréat mit einem feuchten Tuch mit ein
paar Tropfen Spilmittel und trocknen Sie es anschlieBend
ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
Losungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

+ Reinigen Sie das Elektrogerat und den Netzanschluss
mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es ab. NICHT
IN WASSER ODER EINE ANDERE FLUSSIGKEIT
TAUCHEN

+ Verwenden Sie kein Metallbesteck, um lhre Speisen
zu entnehmen, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann.

+ Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.

+ Entfernen und leeren Sie die Tropfschale nach jedem
Gebrauch und waschen Sie sie in warmem Seifenwasser.
Vermeiden Sie die Verwendung von Wischbezligen oder
scharfen Reinigungsmitteln, da diese die Oberflache
beschadigen konnen. Spiilen Sie sie ab, trocknen Sie sie
grundlich mit einem sauberen, weichen Tuch und setzen
Sie sie wieder ein.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was sich
unweigerlich auf die Nutzungsdauer des Gerats auswirkt
und seine Verwendung unsicher machen kann.



Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

CONTACTGRILL

BUONA PIADINA

BESCHRIJVING

A Hoofdgedeelte

B Handgreep

C Platen

D  Vetopvangbak

E  Scharnier voor: Hoogte bovenplaat vergrendelen/
ontgrendelen

F 180° openingshendel

G Waakvlam AAN

H  Waakvlam GEREED

I Netsnoer

GEBRUIK EN VERZORGING

+ Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

+ Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires of verbruiksmaterialen defect zijn. Vervang
deze onmiddellijk.

* Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet
gebruikt en voordat u het schoonmaakt.

+ Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

* Gebruik de handgreep op het apparaat om het op te tillen
of te verplaatsen.

+ Gebruik het apparaat niet als het gekanteld is en draai
het niet om.

+ Draai het apparaat niet om terwijl het in gebruik is of op
het lichtnet is aangesloten.

+ Bedek het kookoppervlak of voedsel niet met
aluminiumfolie en andere soortgelijke materialen.

+ Bedek of omwikkel het voedsel niet met aluminiumfolie en
andere soortgelijke materialen.

+ Om de antiaanbaklaag in goede conditie te houden, mag
u er geen metalen of puntig keukengerei op gebruiken.

+ Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet
gebruikt en voordat u het schoonmaakt.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK
VOOR GEBRUIK
+ Zorg ervoor dat alle productverpakkingen verwijderd zijn.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
"Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen".

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, reinigt
u de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier die beschreven is in het hoofdstuk over reiniging.

+ Sommige onderdelen van het apparaat zijn licht ingevet.
Bijgevolg kan er bij het eerste gebruik van het apparaat
een lichte rook worden waargenomen. Na korte tijd zal
deze rook verdwijnen.

GEBRUIK

+ Trek het netsnoer helemaal uit voordat u het in het
stopcontact steekt.

+ Beweeg het scharnier om het apparaat te ontgrendelen.
+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Beide controlelampjes gaan branden.

+ Laat enkele 3-5 minuten opwarmen.

+ Wacht tot het controlelampje uit is gegaan, wat aangeeft
dat het apparaat de juiste temperatuur heeft bereikt.

+ Tijdens het gebruik van het apparaat gaat het
controlelampje automatisch aan en uit, om aan te
geven dat de verwarmingselementen werken en dus de
gewenste temperatuur handhaven.

+ Om de vorming van acrilamiden tijdens het roosteren
te minimaliseren, moet u voorkomen dat de
voedingsmiddelen donkerbruin kleuren.

+ Wanneer het voedsel naar uw smaak is, neemt u het
uit het apparaat met behulp van een houten spatel of
een soortgelijk hittebestendig voorwerp; gebruik geen
keukengerei dat de antiaanbaklaag kan beschadigen.

GEBRUIK ALS CONTACTGRILL

+ Bereid de hamburgers, stukken vlees zonder been en
dunne stukken vlees of ander voedsel zoals aangegeven
en leg ze op de onderste kookplaat.

+ Sluit de bovenplaat. De bovenplaat moet volledig naar
beneden gelaten worden om Grillmarkeringen op het
geselecteerde voedsel te krijgen.

+ Wanneer het voedsel gaar is, gebruikt u het handvat om
het deksel te openen.

+ Verwijder het voedsel met behulp van een plastic spatel.
Gebruik nooit een metalen tang of mes, omdat deze de
antiaanbaklaag van de borden kunnen beschadigen.

+ Gebruik het apparaat als contactgrill om hamburgers,
stukken vlees zonder botten en dunne stukken viees en
groenten te bakken.



+ Gebruik het apparaat als contactgrill, wanneer u in korte
tijd iets wilt bakken of wanneer u op zoek bent naar een
gezonde manier van grillen.

+ Wanneer u op de contactgrill kookt, wordt het voedsel
snel gaar omdat u beide kanten van het voedsel
tegelijkertijd grilt.

+ De ribben op de grillplaten, in combinatie met de
vetafvoer aan de achterkant van de plaat, zorgen ervoor
dat het vet van het viees afdruipt en van de platen afloopt.

GEBRUIK ALS PERSGRILL

+ Leg de broodjes op de bodemplaat. Plaats de broodjes
altijd in de richting van de achterkant van de bodemplaat.

+ Sluit de bovenplaat.

+ Bak ongeveer 3 tot 6 minuten of tot ze goudbruin zijn, pas
de tijd aan uw eigen smaak aan.

+ Gebruik het handvat om het deksel te openen wanneer
de sandwich gaar is.

+ Verwijder de sandwich met behulp van een plastic spatel.
Gebruik nooit een metalen tang of mes, omdat deze de
antiaanbaklaag van de platen kunnen beschadigen.

+ Gebruik het als een persgrill om broodjes, brood en
quesadillas te grillen.

* Wanneer u meer dan één voedsel bereidt in de
contactgrill, is het belangrijk dat de dikte van het voedsel
gelijk is, zodat de afdekking gelijkmatig over het voedsel
sluit.

GEBRUIK ALS OPEN GRILL

+ Gebruik met één hand op de handgreep de andere hand
om de 180° openingshendel in de open stand te zetten en
duw de handgreep naar achteren.

+ Gebruik het apparaat als een open grill om hamburgers,
biefstuk, gevogelte (wij raden af om kip met bot te
bereiden, omdat deze niet gelijkmatig gaar wordt op een
open grill), vis en groenten te bakken.

+ Koken op de open grill is de meest veelzijdige manier om
de contactgrill te gebruiken. In de open stand hebt u twee
keer zoveel grilloppervlak.

+ U hebt de mogelijkheid om verschillende soorten voedsel
op de scheidingsplaten te koken zonder hun smaken te
combineren, of om grote hoeveelheden van hetzelfde
soort voedsel te koken. De open stand is ook geschikt
voor verschillende stukken viees met verschillende diktes,
zodat u elk stuk naar wens kunt bereiden.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Haal de stekker uit het stopcontact.
+ Laat afkoelen.
* Reinig het apparaat.

HANDGREEP

+ Dit apparaat heeft een handvat aan de bovenkant van het
lichaam, waardoor het comfortabel vervoerd kan worden.

THERMISCHE BEVEILIGING

+ Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat tegen
oververhitting beschermt.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, vraag dan bevoegde
technische hulp.

REINIGING

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het vervolgens af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

* Reinig de elektrische apparatuur en de netaansluiting
met een vochtige doek en droog ze af. NIET
ONDERDOMPELEN IN WATER OF EEN ANDERE
VLOEISTOF

+ Gebruik geen metalen keukengerei om uw voedsel
te verwijderen, dit kan het antiaanbakopperviak
beschadigen.

+ Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

« Verwijder en leeg de lekbak na elk gebruik en was
deze in een warm sopje. Vermijd het gebruik van sop of
agressieve schoonmaakmiddelen, aangezien deze het
oppervlak kunnen beschadigen. Spoel en droog grondig
af met een schone, zachte doek en plaats het terug.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het opperviak
ervan achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.



Roméana

CONTACTATI GRATARUL

BUONA PIADINA

DESCRIERE

A Corpul principal

B Maner

C Placi

D Tava de colectare a grasimilor

E  Balama pentru: Blocare / deblocare inéltime placa

superioara

Parghie de deschidere 180°
Lumin pilot aprinsa
Lumina pilot READY

Cablu de alimentare

UTILIZARE S| INGRIJIRE

+ Amplasati complet cablul de alimentare al aparatului
nainte de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile sau consumabilele
atasate la acesta sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

+ Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu este
utilizat si inainte de a efectua orice operatiune de
curatare.

— I o M

+ Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate

* Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

+ Utilizati manerul de pe aparat pentru a-l ridica sau muta.

* Nu utilizati aparatul daca este rasturnat in sus si nu il
rasturnati.

* Nu rasturnati aparatul in timp ce este utilizat sau conectat
la reteaua electrica.

+ Nu acoperiti suprafata de gatit sau alimentele cu folie de
aluminiu si alte materiale similare.

+ Nu acoperiti sau inveliti alimentele cu folie de aluminiu si
alte materiale similare.

* Pentru a mentine tratamentul antiaderent in stare buna,
nu folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

+ Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu este
utilizat si inainte de a efectua orice operatiune de
curatare.

* Nu depozitati sau transportati aparatul dacé acesta este
inca fierbinte.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
daca nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

(Translat din instructiunile originale)

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
iNAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va cé toate ambalajele produsului au fost
indepartate.

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

+ Unele parti ale aparatului au fost usor unse. In
consecinta, la prima utilizare a aparatului se poate
detecta un fum usor. Dupa o perioada scurta de timp,
acest fum va disparea.

UTILIZARE

+ Amplasati complet cablul de alimentare inainte de a-|
conecta.

* Deplasati balamaua pentru a debloca dispozitivul.
+ Conectati aparatul la retea.

+ Ambele lumini pilot se aprind.

+ Se lasa sa se incélzeasca timp de 3-5 minute.

+ Asteptati pana cand lumina pilotului gata de functionare
se stinge, ceea ce va indica faptul ca aparatul a atins o
temperatura adecvata.

« I timpul utilizérii aparatului, lumina pilot se aprinde si
se stinge automat, indicand functionarea elementelor de
incalzire si, prin urmare, mentinerea temperaturii dorite.

+ Pentru a reduce la minimum generarea de acrilamida in
timpul procesului de prajire, evitati obtinerea culorii maro
inchis pe produsele alimentare.

+ Cand mancarea este pe gustul dvs., scoateti-o din aparat
cu ajutorul unei spatule din lemn sau al unui instrument
similar rezistent la caldura; nu utilizati ustensile care ar
putea deteriora stratul neaderent.

UTILIZARE CA GRATAR DE CONTACT

* Pregatiti burgerii, bucatile de carne dezosate si bucétile
subtiri de carne sau alte alimente conform instructiunilor
si puneti-le pe placa de gatit inferioara.

. inchidet,i placa superioara. Placa superioara trebuie sa
fie coboréta complet pentru a obtine marcajele Grill pe
alimentele selectate.

+ Cand mancarea este gatita, folositi méanerul pentru a
deschide capacul.

. indepértati mancarea cu ajutorul unei spatule din plastic.
Nu folositi niciodata clesti metalici sau un cutit, deoarece
acestea pot deteriora stratul neaderent al farfuriilor.

» Utilizati aparatul ca un gratar de contact pentru a gati
burgeri, bucati de carne dezosate si bucéti subtiri de
carne si legume.



+ Utilizati aparatul ca gratar de contact, atunci cand doriti
s& gatiti ceva intr-un timp scurt sau cand cautati o metoda
sanatoasa de gratar.

+ Atunci cand sunt gatite pe gratarul de contact, alimentele
se vor gati rapid, deoarece sunt prajite pe ambele parti
ale alimentelor in acelasi timp.

+ Coastele de pe placile de gratar, combinate cu scurgerea
grasimii de pe spatele placii, permit grasimii s& se scurga
de pe carne si sa se scurga de pe placi.

UTILIZARE CA GRATAR DE PRESA

+ Asezati sandvisurile pe placa de baza. Asezati
intotdeauna sandvisurile spre partea din spate a bazei.

. Tnchideti placa superioara.

+ Se fierbe timp de 3 pana la 6 minute sau pana devine
auriu, ajustand timpul in functie de gustul fiecaruia.

+ Folositi ménerul pentru a deschide capacul atunci cand
sandvisul este gatit.

. indepértati sandvisul cu ajutorul unei spatule din plastic.
Nu folositi niciodata clesti metalici sau un cutit, deoarece
acestea pot deteriora stratul neaderent al farfuriilor.

» Folositi-| ca grétar cu presa pentru a praji sandvisuri,
péine si quesadillas.

+ Atunci cand gétiti mai multe alimente in gratarul de
contact, este important ca grosimea alimentelor sa fie
constantd, astfel incat capacul sa se inchida uniform pe
alimente.

UTILIZARE CA GRATAR DESCHIS

+ Cu 0 mana pe méaner, utilizati cealaltd mana pentru a
deplasa maneta de deschidere la 180° in pozitia deschis
si impingeti manerul inapoi.

+ Utilizati aparatul ca un grétar deschis pentru a gati
burgeri, friptura, carne de pasare (nu recomandam
gatirea puiului cu os, deoarece acesta nu se gateste
uniform pe un gratar deschis), peste si legume.

* Gatitul pe gratarul deschis este cel mai versatil mod de
utilizare a gratarului de contact. In pozitia deschisa, aveti
de doud ori mai multa suprafata de gratar.

+ Aveti optiunea de a gati diferite tipuri de alimente pe
separatoare fara a le combina aromele sau de a gati
cantitati mari din acelasi tip de alimente. Pozitia deschisa
gazduieste, de asemenea, diferite bucati de carne cu
grosimi diferite, permitndu-va sa gatiti fiecare bucata
dupé gustul dvs.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
+ Deconectati aparatul de la retea.

+ Se lasa sa se raceasca.
+ Curatati aparatul.

MANER DE TRANSPORT

+ Acest aparat are un maner pe partea superioara a
corpului, ceea ce faciliteaza transportul confortabil.

PROTECTIE TERMICA DE SIGURANTA

+ Aparatul are un dispozitiv de siguranta, care protejeazé
aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, deconectati-l de la reteaua electrica si asteptati
aproximativ 15 minute inainte de a-l reconecta. Daca
aparatul nu porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l s& se raceasca
inainte de a efectua orice operatiune de curatare.

+ Curatati aparatul cu o carpa umeda cu céteva picaturi de
detergent si apoi uscati.

» Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi indlbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

+ Curétati echipamentul electric si conexiunea la retea cu o
carpa umeda si uscati. NU SCUFUNDATI IN APA SAU IN
ORICEALT LICHID

+ Nu folositi ustensile metalice pentru a indeparta
alimentele, acestea pot deteriora suprafata neaderenta.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
s& Indepartati orice resturi de alimente.

+ Scoateti si goliti tava de picurare dupa fiecare utilizare
si spalati-o n apa calda cu sapun. Evitati utilizarea
tampoanelor de sortare sau a detergentilor agresivi,
deoarece acestia pot deteriora suprafata. Clatiti si uscati
bine cu o carpa curata si moale si inlocuiti.

«In cazul in care aparatul nu este in stare buna de
curatenie, suprafata acestuia se poate degrada si poate
afecta in mod inexorabil durata de viata utila a aparatului
si poate deveni periculos de utilizat.



Polski

KONTAKT GRILL

BUONA PIADINA

OPIS

A Korpus gtéwny

B Uchwyt

C Pty

D  Tacka do zbierania tluszczu

E Zawias dla: Blokada / odblokowanie wysokosci ptyty

gornej

Dzwignia otwierajaca 180°
Wiaczone $wiatto pilota
Kontrolka pilota READY
Przewdd zasilajacy

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagna¢
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, jesli jego czesci lub
akcesoria nie sg prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria lub materiaty eksploatacyjne sq uszkodzone.
Nalezy je natychmiast wymienic.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, gdy nie jest
uzywane i przed rozpoczeciem czyszczenia.

* Prosze uzywac wytacznie przyboréw odpowiednich do
pracy w wysokich temperaturach.

+ Nie wolno przenosi¢ urzadzenia podczas jego
uzytkowania.

+ Do podnoszenia lub przenoszenia urzadzenia prosze
uzywac¢ uchwytu na urzadzeniu.

* Nie uzywac urzadzenia, jesli jest przechylone i nie
przewracac go.

* Nie nalezy odwraca¢ urzadzenia, gdy jest ono uzywane
lub podtaczone do sieci elektryczne;.

* Proszg nie przykrywa¢ powierzchni do gotowania
lub zywnosci folig aluminiowg lub innymi podobnymi
materiatami.

+ Nie przykrywa¢ ani nie owija¢ zywnosci folig aluminiowa,
ani innymi podobnymi materiatami.

+ Aby utrzyma¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym
stanie, nie nalezy uzywac na niej metalowych lub ostro
zakoriczonych przyboréw.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, gdy nie jest
uzywane i przed przystapieniem do czyszczenia.

+ Nie przechowywac ani nie transportowac urzadzenia, jesli
jest ono jeszcze gorace.

— I o M

(Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

+ Nigdy nie pozostawia¢ podtaczonego urzadzenia bez
nadzoru, jesli nie jest uzywane. Oszczedza to energie i
wydtuza zywotno$¢ urzadzenia.

INSTRUKCJE UiYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Prosze upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktu
zostaly usuniete.

* Prosze uwaznie przeczyta¢ broszure "Wskazowki
bezpieczenstwa i ostrzezenia" przed pierwszym uzyciem

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre bedg miaty kontakt z zywno$cia, w sposéb
opisany w cze$ci dotyczacej czyszczenia.

+ Niektore czgsci urzadzenia zostaty lekko nasmarowane.
W zwigzku z tym przy pierwszym uzyciu urzadzenia moze
pojawi¢ sie lekki dym. Po krétkim czasie dym ten zniknie.

PROSZE UZYWAC

* Przed podigczeniem nalezy catkowicie wyciggnaé
przewod zasilajacy.

* Prosze przesuna¢ zawias, aby odblokowac urzadzenie.

* Prosze podiaczy¢ urzadzenie do zasilania.

+ Zapalg sie obie lampki kontrolne.

+ Pozostawi¢ do podgrzania na kilka 3-5 minut.

* Prosze poczekat, az zgasnie lampka kontrolna
gotowosci, co bedzie oznaczag, ze urzadzenie osiggneto
odpowiednia temperature.

+ Podczas uzytkowania urzadzenia lampka kontrolna
gotowosci wiacza sie i wylacza automatycznie,
wskazujac, ze elementy grzejne dziatajg, a tym samym
utrzymuja zadang temperature.

+ W celu zminimalizowania powstawania akrylamidu
podczas procesu opiekania, nalezy unikac osiggania
ciemnobrazowych koloréw na produktach spozywczych.

+ Gdy potrawa jest juz gotowa, prosze wyjag jg z
urzadzenia za pomocg drewnianej fopatki lub podobnego
narzedzia odpornego na wysoka temperature; nie nalezy
uzywac przyboréw, ktére mogtyby uszkodzi¢ powtoke
nieprzywierajaca.

UZYWAC JAKO GRILL KONTAKTOWY

* Prosze przygotowa¢ hamburgery, kawatki migsa bez
kosci, cienkie kawatki migsa lub inne potrawy zgodnie z
instrukcja i umiescic je na dolnej ptycie do gotowania.

* Prosze zamkna¢ gorna ptyte. Ptyta gorna musi by¢
catkowicie opuszczona, aby uzyskac¢ oznaczenia Grill na
wybranych potrawach.

+ Po ugotowaniu potrawy prosze uzy¢ uchwytu, aby
otworzy¢ pokrywe.



+ Wyjag jedzenie za pomoca plastikowej szpatutki. Prosze
nigdy nie uzywa¢ metalowych szczypiec lub noza,
poniewaz moga one uszkodzi¢ nieprzywierajacq powtoke
piyt.

* Prosze uzywac urzadzenia jako grilla kontaktowego do
przyrzadzania burgeréw, kawatkéw miesa bez kosci oraz
cienkich kawatkéw miesa i warzyw.

* Prosze uzywac urzadzenia jako grilla kontaktowego, gdy
chca Panstwo przyrzadzi¢ co$ w krétkim czasie lub gdy
szukajg Panstwo zdrowej metody grillowania.

+ Podczas gotowania na grillu kontaktowym potrawy beda
gotowac sie szybko, poniewaz grillujg Panstwo obie
strony potrawy w tym samym czasie.

« Zeberka na plytach grillowych, w potaczeniu z odptywem
tluszczu z tytu ptyty, umozliwiajg Sciekanie ttuszczu z
miesa i odsgczanie go z piyt.

UZYWAC JAKO GRILLA PRASOWEGO

+ Umiesci¢ kanapki na podstawie. Prosze zawsze
umieszczac kanapki w kierunku tylnej czesci podstawy.

+ Zamkna¢ gorna plyte.

+ Gotowac przez okoto 3 do 6 minut lub do uzyskania
ztotobrazowego koloru, dostosowujac czas do wiasnych
upodoban.

* Proszeg uzy¢ uchwytu, aby otworzy¢ pokrywe, gdy
kanapka jest ugotowana.

+ Wyja¢ kanapke za pomoca plastikowej szpatutki. Prosze
nigdy nie uzywa¢ metalowych szczypiec lub noza,
poniewaz moga one uszkodzi¢ nieprzywierajaca powtoke
piyty.

* Prosze uzywac go jako grilla prasowego do grillowania
kanapek, chleba i quesadillas.

+ Podczas gotowania wiecej niz jednej potrawy na grillu
kontaktowym wazne jest, aby grubo$¢ potraw byta
jednakowa, tak aby pokrywa réwnomiernie zamkneta sig
na potrawie.

UZYWAC JAKO OTWARTEGO GRILLA

* Trzymajac jedng reke na uchwycie, drugq reka przesunaé
dzwignie otwierania o 180° do pozycji otwartej i popchna¢
uchwyt do tytu.

* Prosze uzywac urzadzenia jako otwartego grilla do
przyrzadzania burgeréw, stekéw, drobiu (nie zalecamy
przyrzadzania kurczaka z koscig, poniewaz nie usmazy
sig on réwnomiernie na otwartym grillu), ryb i warzyw.

+ Gotowanie na otwartym ruszcie to najbardziej
wszechstronny sposob korzystania z grilla kontaktowego.
W pozyciji otwartej majg Panstwo do dyspozycji
dwukrotnie wigkszg powierzchnie grillowania.

+ Maja Panstwo mozliwo$¢ gotowania réznych rodzajow
zywnosci na oddzielnych patelniach bez faczenia ich
smakow lub gotowania duzych iloci tego samego rodzaju

zywnosci. Otwarta pozycja pozwala rowniez na gotowanie
roznych kawatkéw miesa o réznej grubosci, umozliwiajac
gotowanie kazdego kawatka wedtug wtasnych upodoban.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA
* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

+ Pozostawi¢ do ostygniecia.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie.

UCHWYT DO PRZENOSZENIA

+ Urzadzenie posiada uchwyt w gérnej czesci korpusu, co
utatwia wygodny transport.

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktore chroni je przed
przegrzaniem.

+ Jedli urzadzenie wytaczy si¢ i nie wiaczy ponownie,
prosze odtaczy¢ je od zasilania i odczekaé okoto 15
minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli urzadzenie
nie uruchomi sie ponownie, prosze skorzysta¢ z
autoryzowanej pomocy technicznej.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekac, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastgpnie wysuszyc.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikow ani produktéw o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
Scierne.

* Proszg wyczyscic sprzet elekiryczny i przytacze sieciowe
wilgotng szmatka i wysuszy¢. PROSZE NIE ZANURZAC
W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH

* Prosze nie uzywac¢ metalowych przyboréw do
wyjmowania zywnosci, poniewaz moga one uszkodzi¢
nieprzywierajaca powierzchnie.

« Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Po kazdym uzyciu nalezy wyja¢ i oproznic tacke
ociekowa, a nastepnie umyc ja w cieptej wodzie z
mydtem. Prosze unika¢ uzywania $ciereczek lub
silnych detergentow, poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie. Dokfadnie optukac i osuszy¢ czysta,
miekka Sciereczka, a nastepnie wiozy¢ z powrotem.

+ Jedli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac sie
niebezpieczne w uzyciu.



6bnrapck

KOHTAKTHA CKAPA
BUONA PIADINA

OMUCAHUE

A OcHoBHO TS0

[pbxka

Mnoumn

TaBa 3a cbbupaHe Ha MasHUHH

MMaHTy 3a; 3aknoyBaHe / OTKMIOYBaHE Ha BUCOYMHATA
Ha ropHaTa nrnova

Joct 3a oTBapsHe Ha 180°
BknioyeHa nunoTHa cBeTnnHa
FOTOBA nunoTHa cBeTnMHa
3axpaHBal kaben

YNOTPEBA U TPUXHU

* Mpeay Besika ynoTpe6a u3gbpnaiTe HambaHO
3axpaHBalLug kaben Ha ypepda.

* He 13nonagaiite ypesa, ako YacTute Unin akcecoapute
He ca NpaBUHO MOHTUPAHM.

* He n3nonaBaitte ypena, ako NpyKpeneHnTe KbM Hero
aKcecoapy Ui KoHcymMaTuBy ca AedekTHI. 3aMeHeTe ru
HesabaBHo.

* 3knioyeTe ypesia oT enekTpudeckata Mpexa, korato He
ro U3MonaeaTe U Npeam Aa 3anoyHETe NoYMCTBaHE.

* Manon3Baite camo CbjoBe, NoAXoaALM 3a paboTa npu
BMCOKI TEMNepaTypu.

* He npemecTBaiiTe ypesa, AokaTo ce 13nonasa.

* MianonaBalite apbxkaTta Ha ypefaa, 3a Aa ro noefurHeTe
N1 NpeMecTuTe.

* He n3nonasaiite ypeaa, ako e HaknoHeH, 1 He ro
obpbLyalite.

* He obpwbLuyaiite ypeaa, 4oKaTo ce 13non3ea unm e
BKITHOYEH KbM ENEKTpUYeckata Mpexa.

* He nokpuBaiiTe NOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE UNM XpaHaTa ¢
anymuH1eBo omnuo 1 Apyrv noaobHM MaTepuani.

* He nokpuBaiiTe 1 He yBUBaIATE XpaHaTa C anyMMHUEBO
chonmo v apyr nofobHM Matepuany.

+ 3a fja 3anaauTe He3anensaLyoTo NokpuUThe B A06po
CbCTOSHWE, HE U3MON3BaNTe METAMHM UMK 3a0CTPEHN
npubopu BbPXY HEro.

* M3knioyeTe ypesia oT enekTpudeckata Mpexa, korato He
ro U3nonasate 1 Npeam Aa 3anoyHeTe NoYncTBaHe.

* He cbxpaHsiBailTe 1 He TpaHcnopTUpaiiTe ypeaa, ako Tor
€ BCe OLLe ropeL.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa CBbp3aH 1 6e3 Hag3op, ako
He ce 13nonasa. Tosa CnecTsiBa eHeprus 1 yabkasa
XMBOTA Ha ypesa.

m o O @
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(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

WHCTPYKLUWK 3A YNOTPEBA
MPEAV YMOTPEBA

* YBepeTe ce, Ye BCUYKM ONaKoBKiA Ha MPOAYKTa ca
OTCTPaHEHM.

+ Mons, npoyeTeTe BHUMaTeNHo bpotuypata "CbBeTy
1 npeaynpexaeHus 3a 6esonacHocT" npeau nbpeaTa
ynotpeba

+ [peav ga u3nonssare nNpoayKTa 3a MbpBK NbT,
no4yucTeTe YacTute, KOUTO Le 6baaT B KOHTaKT € XpaHa,
N0 Ha41Ha, onucaH B pasfena 3a no4nucTBaHe.

* Hskoun yacTv Ha ypega ca neko cmasanu. Mopagm ToBa
Npy MbPBOTO U3NON3BaHe Ha ypesa Moxe Aa ce Noseu
nek aum. Crie KpaTko BpeMe TO3W ANM LLe U34e3He.

M3MON3BANTE

* /3TerneTe HambNHO 3axpaHBaLuns kaben, npeau faro
BKItO4UTE.

+ MpemecTeTe naHTaTa, 3a fja OTKIIoYNUTE YCTPONCTBOTO.
+ CBbPXETE Ypena KbM enekTpudeckata Mpexa.

* /1 iBeTe NUNOTHY Namnuyky cBETBAT.

+ OcTaBeTe Aa ce 3arpee 3a HAKOMKO MUHyTH (3-5).

* M3yakaite, fokato MUNOTHaTa namnuyka 3a roToBHOCT
yracHe, KOeTo Le Nokaxe, 4e ypeabT € JOCTUrHan
noagxodsatla remnepartypa.

+ Mo Bpeme Ha M3Non3BaHeTo Ha ypeaa nuroTHata
namnuyKa 3a roTOBHOCT Ce BKIIOYBa U M3KMioYBa
aBTOMATUYHO, KOBTO M0OKa3Ba, Ye HarpesarenHuTe
enemeHTH paBoTAT 1 CriejoBaTENHO NOAAbPXKAT
XenaHata Temneparypa.

+ 3a pa ce cBefie 1O MUHMMYM 06pa3yBaHETo Ha
akpunamuza no BpeMe Ha npoLieca Ha npenuyaHxe,
1365rBaiiTe JOCTUraHeTO Ha TbMHOKaMSIB LBAT HA
XpaHUTENHUTE NPOLYKTY.

+ KoraTo xpaHata e no Balll BKyC, 13BajeTe  OT ypesa
C NOMOLYTa Ha AbPBeHa LunaTyna unu Apyr nogobeH
TOMMOYCTONYNB UHCTPYMEHT; He 13nonasaitte npubopu,
konTo 61xa MOrnu Aa NOBPEAAT He3anensaLLoTo
nokpuTHe.

W3MNON3BAHE KATO KOHTAKTHA PELLETKA

« [Mpuroteete Byprepute, 06€3KOCTEHNTE NapyeTa Meco
11 ThHKUTE NapyeTa Meco Ui Apyrv XpaHu cropes
ykasaHWsiTa 1 rv NOCTaBETE BbPXY [oNHaTa Niova 3a
TOTBEHE.

« 3aTBOpeTe ropHarta nroda. lopHata nnova TpsGea Aa
€ HarbIIHO CrycHaTa, 3a a Ce Nonyyar cneau ot rpun
BbPXY M3GpaHuTE XpaHu.

+ KoraTo xpaHata e roToBa, 0TBOpeTe Karlaka ¢ ApbXkara.

* W3BapeTe xpaHara ¢ nomoLTa Ha niacTMacosa
wnatyna. Hukora He U3non3saiTe METasHM LKW Ui



HOX, Tbil KaTo Te MoraT Aa NoBpeaAT He3aneneawoTo
NOKPUTUE Ha YNHUUTE.

* Manon3Balite ypeaa kato KOHTaKTHa ckapa 3a
npuroTBsiHe Ha Byprepy, 0Be3KoCTeHN napyeTa Meco n
TbHKM Nap4yeTa Meco 1 3eneHYyLn.

* M3nonaBaiite ypesa kaTo KOHTaKTHa ckapa, korato
uckaTe fja NpUroTBUTE HELLO 3a KpaTko BPEMe Unu korato
ThpCUTE 34PaABOCIOBEH METOZ 33 NeyeHe Ha ckapa.

+ KoraTo ce npuroTBs Ha KOHTaKTHaTa ckapa, XpaHaTa ce
npuroTea 6'bp30, TbW KaTo ce nekart €4HOBPEMEHHO U
[BeTe CTpaHu Ha XpaHarTa.

+ Pebpata Bbpxy nnouute 3a rpur, B KOMOMHaLms ¢
ynes 3a OTTW4aHe Ha MasHMHaTa Ha repba Ha nnovata,
no3BonsiBaT Ha MasHuHaTa Aa karne oT MecoTo W Aa ce
OTTWYa OT NNoYuTe.

WU3MNON3BAHE KATO 'PUI 3A MPECA

* [MocTaBeTe caHaBNINTE BbpXYy OCHOBHaTa nrno4a. BuHaru
nocTaBsiiTe CaHABMYMTE KbM 3afHaTa YacT Ha OCHOBaTa.

+ 3aTBOpETE ropHara nmnova.

+ [oTBETE 32 0KOMO 3 40 6 MUHYTM UM [LOKATO CTaHAT
anaTucTokadsiBu, kaTo perynupare BpeMeTo crnopes
COBCTBEHNS CU BKYC.

* M3nona3galiTe ApbxkaTta, 3a ja OTBOpUTE Kanaka, korato
CaHOBWYBLT € rOTOB.

* M3BapeTe caHaBnya ¢ noMoLLTa Ha nnacTMacosa
wnaryna. Hwkora He n3non3sarte MeTanHu LLANKA nnn
HOX, Tbil KaTO Te MoraT a NOBPEAST He3anensaLyoTo
NOKPUTUE Ha NINoYnTe.

* M3nona3gaiiTe ro kato NpecoBaH rpun 3a neyeHe Ha
caHgBu4m, X116 n kecagunu.

+ KoraTo npuroTesite noseye OT eiHa XpaHa B KOHTAKTHUA
rpun, e BaxHo AeGenuHaTa Ha XpaHUTENHUTE NPOAYKTH
[a e e[HaKBa, 3a a MOXe karakbT [ja e 3aTBOpy
PaBHOMEPHO BbPXY XpaHara.

W3NON3BAHE KATO OTKPUTA CKAPA

+ C efjHa pbka BbpXy ApbXKaTa, C fpyrata pbka
npemecTeTe focta 3a otBapsiHe Ha 180° B 0TBOpeHO
MONOXEHWe U HaTUCHETE ApbXKaTa Hasag.

* 13nonaBaiite ypena kato OTKPUT rpun 3a NpUroTBsSiHE Ha
Gyprepu, Mbpxonu, JOMALLHW NTULY (He npenopbyBame
Aa NpuroTBSTE NNe C KOCT, Thil KaTo TO He Ce 13nuya
PaBHOMEPHO Ha OTKPUT rpun), puba 1 3eneH4yLy.

+ [OTBEHETO Ha OTKpUTa Cckapa e HaVI-yHMBepcaHHMﬂT
Ha4uH 3a 13non3paHe Ha KOHTakTHaTa ckapa. B 0TBOPEHO
NnonoxeHwe pasnonararte ¢ ABa NbTU NO-rondma
NOBBPXHOCT 3a ne4veHe.

* imaTe Bb3MOXHOCT Aa NpuUroTBATE Pa3nNn4HK BUAOBE
XpaHu Ha OTAefNeH KOTIOH, 6e3 na KOMGMHMpaTe
BKyCOBETE VM, U [1a NPUroTBATE ronieMn KonnyecTaa ot
€[VH 1 CbLUKM BMA XpaHa. OTBOpeHOTO MnonoxeHue CuLO

Taka no3BossiBa Aa Ce NPUroTBAT PasnnyHu napyeTa
MeCO C pasnuyHa nebenvHa, kaTo Mo TO3u HauMH MoXeTe
[a NpuroTenTe BCAKO Napye no Ball BKYC.

CNEQ KATO NPUKNIOYMTE C U3NON3BAHETO HA
YPELA

* Vi3kntoyeTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa.
+ OcTaBeTe [1a U3CTUHE.
+ [ouuncTeTe ypesa.

OPBXKA 3A HOCEHE

* Tosu YPEA UMa ApbXKKa B ropHaTa YacTt Ha TANOTO, KOeTo
ynecHsaBa y,q06HOTO My TpaHcnopTupaHe.

3ALLUMTEH TEPMOSALLUUTEH ENEMEHT

* YpeqbT e cHabieH ¢ npeanasHo YCTPOICTBO, KOETO ro
npeanassa ot nperpsizaHe.

* Ako YPeabT Ce CaMOU3KITHYM U HE Ce BKITHYM OTHOBO,
U3KMIYETE o OT enekTpuyeckaTa Mpexa u nsdakante
okono 15 MWUHYTW, Npean Oa ro BKM4YuTe 0THOBO.
AKO MalLMHaTa He Ce BKMKOYM OTHOBO, NOTbPCETE
0TopM3npaHa TexHU4Yecka NomoL,.

NOYUCTBAHE

* M3knioyeTe ypeaa ot enekTpudeckara Mpexa u ro
ocTaBeTe Aa U3CTUHE, NPeay fia 3anoyHeTe NOYMCTBaHe.

+ MouuncTeTe ypeaa ¢ BNaxHa Kbpna C HAKOMKO Karku
TEYHOCT 3a M1eHe Ha Cb[oBe 1 Cnef ToBa ro NoAcyLueTe.

* He n3nonasgaiite pa3TBopuTeNy Ui NpoayKTH ¢
KMCENUHHO MM OCHOBHO pH, kaTo BenuHa, i
abpa3avBHK NPOAYKTY 3a MOYMCTBaHE Ha ypesa.

* MouncTeTe enektpudeckoTo obopyAsaHe v MpexosaTa
Bpb3Ka C BnaxHa kbpna 1 noacywete. HE MOTANANTE
BbB BOLA UINU OPYIA TEYHOCT

+ He n3nonagaiite MeTanHu npubopu 3a oTCTpaHsBaHe
Ha XpaHaTa, Tbit KaTo Te MoraT Aa noBpeasT
Hesanensallara noBbPXHOCT.

+ MpenopbYMTENHO € PEOBHO Aa NOYUCTBaTE ypeaa 1 aa
OTCTpaHsiBaTe OCTATLLMTE OT XpaHa.

* Mi3BaxpaiTe v n3npassalite TaBaTta 3a kanku crneq
BCsika ynotpe6a v 5 u3MuBaiiTe B TOMMa canyHeHa Boga.
/136srBaiiTe N3NON3BAHETO HA NOAMOXKM 33 NOYNCTBAHE
NN arpecyuBHY1 NOYMCTBALLM NpenapaTy, Tbit KaTo
Te MOrart Jja noBpeasT NoBbpXHOCTTa. M3nnakHeTte
11 MOCyLUeTe CTapaTenHo C Y1cTa, Meka Kbpna 1
nocTaBeTe Ha MACTOTO M.

+ AKo ypeabT He € B 0GP0 ChCTOsIHWE Ha YMCTOTa,
MOBbPXHOCTTA My MOXE [ia Ce BMOLLX 1 TOBA HEYMOMUMO
[a NoBINWsie Ha NPOLIKUATENHOCTTA Ha NONE3HUS! XUBOT
Ha ypena v fja cTaHe onaceH 3a ynotpeba.



EAAHNIKA

EMAOH IXAPA

BUONA PIADINA

NEPIFPA®H

A Kipio owpa

B Aafn

C  TMAdkeg

D  Aiokog ouhMoyAg Aitroug

E  Mevreaég yia: KAeidwpa / ZekAeidwpa Uyoug avw
TAGKOG

F MoxAog avoiyparog 180°

G OQuwrevi Auyvia mA6Tou ON

H  Auyvia mAétou READY

I Kahwdio Tpogodoaiag

XPHZH KAl OPONTIAA

* TeviwoTe TARpwS T0 KaAwdio Tpogodoaiag TG
ouakeung TTpIv amo k&Be xpron.

* Mnv xpnaoiyoToleiTe T ouokeur| €dv Ta e§aptApaTa f Ta
ageaoudp dev Exouv ToTToBETBEl CWOTA.

* Mnv xpnaoiyomolgite T ouokeur| edv Ta eEapTANATA I
70 QVAAWOTKA TTOU Eival TTpOCaPTNUEVA O QUTAY gival
eAaTTwpaTIKG. AVTIKATAOTAOTE TA APECWS.

+ ATTOOUVOEDTE TN OUCKEUN OTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO OTOV
eV TN XPNOIMOTIOIETE KO TTPIV TIPOPEITE O€ OTTOIAdATTOTE
epyacia kabapiapou.

+ XpnolyoTolgite povo okeln KatdAAnAa yia v
uTTO0TAPIEN UWNAWY BEPHOKPATILV.

* MnV LETAKIVEITE TN GUOKEUR KATA T XpAOT.

+ XpnaoiyomolfoTe T AP TNG GUGKEUAS yid va TNV
QVOONKWOETE f} val TN PETOAKIVATETE.

* Mnv XpnoIUOTIOIEITE TN GUOKEUR Qv €ival
avaTrodoyupIgpévVn Kal Unv TNV avatmodoyupileTe.

* Mnv avamodoyupileTe TN CUOKEUN VW €ival O€
Aeitoupyia A ouvdedepévn aTo BiKTUO.

* Mnv kaAUTITETE TV EMIQAVEID HayeIpéPATOG f T TPOQILA
e ahoupIvOXapTo A GAAQ TTAPOMOIA UAIKA.

* Mnv kaAUTITETE 1) TUNIVETE TO TPOPIUA |E AAOULIVOXOAPTO
Kai GAa TTapdpola UAIKG.

« [a va diatnpAceTe TNV avTIKoAMnTIKA emegepyacia
o€ KO KaTaaTaan, Pnv XpnolUoTolEiTe ETAANIKA
alxuneda okeln Tavw g.

+ ATIOgUVOEDTE TN GUCKEUHR O TO NAEKTPIKS dikTUO dTAV
OV TN XPNOIWOTIOIEITE Kall TTPIV TTPOPEiTe O€ 0TToIadATTOTE
epyacia kabapiouou.

* Mnv amoBnKeUeTe A HETAQEPETE TN GUTKEUR €AV Eivall
akopa CeaTn.

(Metdopaaon amo TIg TPWTOTUTIEG 00NYiES)

+ MoTé unv a@rvete T guoKeur CUVOEDEPEVN KAl XWPIG
emTpnon av dev xpnaolporoleital. Etor e¢oikovopeite
EVEPYEID KOl TIAPATEIVETE TN DIGPKEID (WG TNG CUTKEUNG.

OAHTIEZ XPHZHZ
MPIN AMO TH XPHEH

* BeBaiweeite 611 OAeg 01 GUTKEUATIEG TOU TIPOIOVTOG
£xouv agaipebei.

+ A\iaBaaTe TPOTEKTIKG TO QUAAGSIO "ZUpBOUAEG
aoQaAeiag Kal TPOEIBOTIOINTEIS" TTPIV OTTO TV TTPWTN
xefion.

* [1pIv XpNOILOTIOINCETE TO TIPOIGV YIO TIPWTN YOPA,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv ae eTaQR HE
TPOQIUA HE TOV TPOTIO TTOU TIEPIYPAPETAI GTNV EVOTNTA
"KaBapiopdg".

+ Opiopéva pépn G ouaKeung Exouv Airaveei eAagpd.
Katé guvémela, Kata v TpwTn XpARoN TG CUGKEUAS
pTropei va aviyveubei eEAa@pug kamvog. Metd amd
alvTopo Xpovikd didoTtnua, o kamvog autds Ba
eCagaviaTei.

XPHZH

+ TeviwoTe TARpWS T0 KaAWdIo Tpo@odoaiag Tpiv T
ouvdéoete atny Tpida.

+ MeTakIvAaTE TOV PEVTEDE YIa VO GEKAEIBWOETE TN
OUOKEUN.

* JUVOEQTE TN OUCKEUN GTO NAEKTPIKG DiKTUO.

+ AvaBouv kai o1 500 Auyvieg eAéyxou.

+ AN oTe To va (eoTaBei yia pepIKA 3-5 AeTTTd.

* Mepipévete péxpl va afAoel n Auxvia eAéyxou
€10146TNTAG, N 0TT0ia B UTTOBNAWVEI BTI N GUOKEUR £XEl
@Téoel o€ emapkn Bepuokpaaia.

+ Kara m didipkeia Tg xpriong Tng GUOKEUA, N Auyvia
eAéyyou etoipoTTag avaBel kal afrver autéuaTa,
umrodelkviovTag 0TI Ta BEPHAVTIKA GTOIKEIR AgITOUpyOUV
kal, emopévwg, diatnpolv Ty emBupnT Beppokpaaia.

+ [a va ehayioTomoIaeTe T dnpioupyia akpIAapidag katd
1N 61ad1kacia Tou PPUyaviopaTog, amouyeTe va QTAcETe
¢ oKkoUpa Kagé XpwpaTa aTa TpOQIUL.

+ Orav 10 Qaynto eival NG apeakeiag oag, apaipéaTe T
amoé TN Guokeur e Tn BonBeia piag {UAivng aTrédTouAag
1} mapdpolou avBekTikou o BeppdmTa epyaleiou.Mnv
XPNOIKOTIOIEITE OKEUN TTOU Bal pTTopouaay va BAdyouv
TNV QVTIKOMNTIKA €TiOTPWOM.

XPHZH QX IXAPA ENAGHZ

+ EToiudoTe Ta pm@TéKIa, Ta KOUATIO KPEQTOG XWPIG
KOKaAQ kal Ta AETTTA KOPATIONKPEQTOS A GAAT TPOPINA
OUPQWVA PE TIG 0dnYieg KaI TOTTOBETAOTE Ta GTNV KATW
mAdka ynaoiparog.



+ Kheiote v emévw TAGKa. H emavw TAGKa TTpéTrer va
eival mAfpwg KateBaopévn yia va emteuxBolv onuddia
Grill oTa emAeypéva Tpo@IPa.

+ Otav 10 aynté payeipeutei, xpnaigotroiiate  Aaph yia
VO QVOIEETE TO KATTAKI.

* ApaipéaTe 1o @aynTd pe  BoriBeia piag TAAOTIKAG
omaroulag. Moté unv xpnoipotoieite peTahAikr AaBida f
paxaipl, KaBwg autd PTropei va pokaAéaouv npid oTnv
QVTIKOAANTIKA ETTIOTPWON TWV TTIATWV.

+ XpNOIUOTIOIGTE TN GUCKEUH WG OXAPa ETTAPAG YIa VOl
WAOETE UTTIQTEKIA, KOPUUATIO KPEDTOG XWPIG KOKAAA Kal
AETITG KOUMATIO KPEQTOG KOl AQXAVIKWV.

+ XpNGIUOTIOIAOTE TN CUCKEUN WG YKPIA ETAPAG, 6TaV
B€AeTE va payeIpéWeTe KATI 0€ GUVTOUO XPOVIKG SlaaTnua
1y 61av avagntare pia vyievi péBodo wnaiparog.

+ Otav payeipelete TN oxApa ETAPNG, TO aYNTO WHVETAI
YPryopPa, ETTEIBK WHVETE TAUTOXPOVA Kal TIG 600 TIAEUPEG
T0U QaynTou.

* Ta maidakia aTig TAGKEG OXApag, o€ guVAUATHO Pe
NV amooTpdyyion AiTToug 0To TTiow PEPOG TG TTAGKAG,
EMTPETOUV OTO AITTOG val OTAZEI a6 TO KPEAS Kal va
oTpayyicel amo TG TTAAKEG.

XPHZH QX FKPIA TYNOY

+ TommoBetaTe Ta GAvToUITS TNV TAGKA BAang.
TooBeteite TavVTa T GAVTOUITG TTIPOG TO THOW PEPOG TNG
Baong.

* KAeioTe v emavw TAAKa.

* Mayeipéyrte yia mepimou 3 Ewg 6 AeTTé Ay péxpr va
podicouv, TPoCapu6lovTag To Xpdvo avaloya e 1o
youaTo 00,

+ XpnaoiyotoiaTe T Aapr yia va avoigeTe To KATTaKI 6Tav
70 GAVTOUITG €ival £TOIHO.

* ApaipéaTe To aavTouITS e TN BOABEID pIag TTAAOTIKAG
omarouhag. Moté unv xpnaoiporoieite petahhiki AaBida i
paxaipt, KaBwg autd PTTopei va TPoKaAéaouv (nuia oTnv
QVTIKOANTIKA ETTIOTPWOT TWV TTIATWV.

+ XpNOIUOTIOIAOTE TO WG TTPECT VIO VA WAHTETE GAVTOUITG,
Ywyi kar quesadillas.

« OTav payelpeveTe TEpIoadTEPA ATIO £Val GayNTA
0N OXApa ETAPAG, €ival TNPAVTIKO TO TIAXOG Twv
QaynTwV va gival aTabepo, WOTE TO KAAUPMA Val KAEIVEI
opoI6Uop@a TIavVW GTO GayNTo.

XPHZH QI ANOIXTH IXAPA

+ Me 10 éva xépi TN Aapr, xpnoipomoInoTe 1o AAAO XEp!
YIQ VO PETOKIVATETE TO JOXAG avoiyuatog 180° atnv
avolkt B€an kar oTrpwére T Aapr TPog Ta TTiow.

+ XpNOIUOTIOIATE TN GUCKEUH WG QVOIXT oxdpa yia va
Whoete PmoTékia, pmmpICOAES, ToUAepIKA (Bev auvioToUpE
va WHAVETE KOTOTIOUAO peE KOKaAa, KaBuwg Sev yrivetal
opoIdpOpQa ag avoIXTA axdpa), wdpia Kal Aaxavikd.

* To payeipepa otV avoixt oxdpa eivair o o EUENIKTOG
TpOTIOG XPaNG TNG OXAPAG ETAPAG. XTNV avoIxTH BEan,
£xete SIMAAOIO EMQAVEIQ WYNOiPaTOG.

+ ‘Exete T duvaToTnTa VA JOYEIPEWETE BIAPOPETIKA €idN
QaynTwv o€ EEXWPITTA QaynTa XWPIg val GUVOUATETE TIG
YeUTEIG TOUG 1 VO JayEIPEWETE PEYAAEG TTOTOTNTEG OTTO
10 i610 €id0g paynToU. H avoixTr Béan @iAogevei emiong
OI0QOPETIKA KOPUATIA KPEATOG LE SIAPOPETIKG TTAXOG,
EMTPETTOVTIAG 0OG VA PAYEIPEWETE KABE KOPUATI CUUPWVA
L€ TIG TIPOTIUACTEIG TTG.

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THX £YZKEYHZ

+ ATIOoUVOEQTE TN GUCKEUR TG TO NAEKTPIKS BiKTUO.
+ AQAOTE TO VO KPUWOEL.

+ KaBapioTe T ouokeun.

NABH METAOOPAZ

+ Auth n ouokeun S1a6éTel AaBr oTo emavw PEPOG Tou
OWUATOG, N OTTOi0l BIEUKOAUVET TNV AVETN HETAPOPA.

OEPMIKO MPOZTATEYTIKO AZQAAEIAZ

+ H auokeur) diabéter didmagn aogakeiag, n otoia
TIPOCTaTEVEN TN GUOKEUR atmd utrepBEppavan.

+ Edv n ouokeun amevepyotroinbei pdvn tng kai dev
gvepyotroinBei {ava, amoouvOEDTE TNV A6 TV TTAPOXA
PEUPATOG Kall TIEPIPEVETE TTEPITTOU 15 AETTTG TTPIV TNV
emavaouvotoete. EGv n ouakeur) dev ekkiviael §avd,
{nThoTe eCouaiodotnuévn Texviki BoriBeia.

KAGAPIZMOZ

+ ATIOOUVOEDTE T GUOKEUR a6 TO NAEKTPIKG DIKTUO Kall
aQATTE TNV va KPUWOEI TTPIV TIPOREITE O€ OTTOIAdATIOTE
epyacia kabapiouou.

+ KaBapioTe T auakeur e éva uypd travi pe Aiyeg
OTayOveG ATTOPPUTTAVTIKOU Kal, OTN CUVEXEID, OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaipotroieite S1aAUTeG Ay TTpoidVTa pE G§Ivo 1y
Baaikd pH, 6Twg xAwpivn, 1 AEIQVTIKA TIPOIGVTA, Yia TOV
KaBapiopo6 TNG GUOKEUNAG.

+ KaBapioTe Tov nAektpikd e§ommAiopo kai T aivdean
OIKTUOU YE €va uypd Tavi kal aTeyvwaTe T0. MHN
BYO'IZETE 2E NEPO H OMOIOAHMOTE AAAO YTPO.

* Mnv xpnaoipotroleite peTaAIKG oKeln yia va agaipéoeTe
O QAYNTA OAG, YIATI UTTOPET VO KATAOTPEWOUV TV
QVTIKOANTIKA ETIQAVEIQ.

+ ZuvioTaTal va kaBapideTe TaKTIKG T CUCKEUN Kal val
QTTOLOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMHOTA TPOPWVY.

+ ApaipéaTe kai adeiGaTe 10 HioKo aTayOvVwY PETA amo
KG6e xprion Kal TTAUVETE Tov Pe (EaTO OaTmouvOvEPO.
AmopUyerte T ¥pron pagidapiwv fuaiparog i akAnpwy
QToPPUTIAVTIKWY, KABWS UTTopei va pokaAéaouv npid



OTNV EMQAveIQ. ZETAUVETE Kal OTEYVWOTE KAAA PE Eva
kaBapd, uaAako Tavi kar avTikataoTAOTE.

+ Edv n guokeun dev Bpioketal o€ kaAr KatdoTaon
kaBapi6TTag, n emQAveld G pmopei va utoBabyioTei
Kai va etmpedoel avamOQEUKTa T SIAPKEIR TNG WOEAIUNG
(WG TNG GUCKEUNG Kall PTTOPET VO KATAOTET U a0QaArG
yia xpAon.



Pycckuit

KOHTAKTHbI/A FPUMb
BUONA PIADINA

OMUCAHUE

A OcHosHoe TeNno

Pyuka

lnactuHbl

MoanoH Ans cbopa xupa

MeTns ans: 3anvpanue/oTnpaHne BEpXHeN
NNacT1HbI NO BbICOTe

m o O @

Pbivar oTkpbiBaHus Ha 180°
BKrItoueHHbII1 NUMOTHBIN CBET
MunoTHas namna roToBHOCTM
LUHyp nuTaHus

UCMONb3OBAHUE N YXOQ

+ [epep kaxabIM MCNonb3oBaHWeEM NONHOCTbIO0
BbITArMBaiiTe CETEBO LUHYP npubopa.

* He ucnonbayiite npubop, ecnv AeTany unu akceccyapbl
YCTaHOBNEHbI HEMPaBHUILHO.

* He ucnonbayitte npubop, ecnv akceccyapbl nim
pacxofHble MaTepuarbl, punaraemMble K Hemy,
HeucnpaBHbl. HeMeaneHHo 3aMeHnTe ux.

+ OTKntovaiTe anl60p OT CEeTW, KOrja OH He 1Ucnonb3yeTcs,
nnepen TeM, Kak NPUCTYNUTL K YUCTKeE.

* Mcnonbayiite Tonbko MocyAy, NoAXoasiLyto Ans
MOAEPXaHWsl BLICOKUX TeMnepaTtyp

* He nepemelwaiite npubop Bo Bpemst UCMOMb30BaHuS.

* Mcnonbayiite pyyky Ha npuGope, YToBbl NOJHST Uk
nepesBuHYTS ero.

* He ncnonbayiTe npnbop, ecni OH ONPOKMHYT, U He
nepeBopauBaTe ero.

* He nepeBopaunBaiite npubop, noka oH NCnonb3yeTcs
UM NOAKIIOYEH K CETH.

* He HakpblBaiTe Bapo4Hyto NOBEPXHOCTb W NPOAYKTbI
antoM1H1eBoI (oNbrov 1 ApyruMn NoA06HbIMM
matepuanamu.

* He HakpbIBaliTe 1 He 3aBOpaymMBaiTe NpoayKTbI
antoM1HKEBON (PONbrot 1 pyruMn NoA06HbIMM
maTtepuanamm.

* Y106bI COXpaHNUTL aHTUMPUrapHyto 06paboTky B XOpoLLeMm
COCTOSIHUW, He UCTONb3YITe Ha Helt MeTannnyeckue unm
330CTPEHHbIE NPeAMETbI.

« OTkntovaiiTe NpuBop OT CETU, KOrAa OH He UCTIOoNb3YeTCes,
1 nepes TeM, kak MpucTynuTb K yOopKe.

* He xpaHuTe v He TpaHcnopTUpyiiTe Npubop, ecnu oH
elle ropsumii.

I o ™M

(MepeBop OpUrMHaNBHO MHCTPYKLNK)

* Hukorga He ocTaBnsiTe NOAKMOYeHHbIA npubop 6e3
MpYCMOTPA, ECIN OH He UCToNb3yeTcs. ITO CIKOHOMUT
SHEPIYI0 1 MPOATNT CPOK CRyx6bl Npubopa.

WHCTPYKLIUA NO NPUMEHEHUIO
NEPE[ UCMONb30BAHUEM
* YbeauTech, YTO BCAA yNakoBKa NpoaykTa yaaneHa.

+ [lepes nepBbIM UCNOMb30BAHWEM BHAMATENBHO
npounTaiTe byknet "CoBeTbl 1 NpeaynpexaeHns no
TexHuke 6esonacHocTn".

+ [epep nepBbIM 1CMONb30BaHNEM Npubopa ouncTUTe
Aetanu, kotopble 6yayT conpukacaTbCs C NULLei,
cnocofom, onucarHbIM B pasaene "dncrka”.

+ HekoTopble YacTv npubopa Bbinv cnerka cMasaHl.
MoaTomy Npy NepBOM UCNOMNb30BaHUM NPUBOPa MOXET
NosIBUTBLCS NErkuii AbIMOK. Yepe3 HeKOTOpOoe Bpems aTOT
ObIM VCYE3HET.

UCNONb3YUTE

+ Mepen BKIIYEHNEM B PO3ETKY NOMHOCTBHO BbITAHUTE
LUHYp MUTaHMS.

* [epemecTute neTnto, 4Tobbl pa3bnoknposaTs
YCTPOWCTBO.

+ MopkntounTe NpubOp K aNEKTPOCETH.
+ 3aropatotcst 06€ KOHTPONbHbIE Namnbl.
+ OcTaBbTe HarpeBaTbCs Ha HECKOMbKO 3-5 MUHYT.

+ [ogoxauTe, Noka He NOracHET KOHTPOSbHAsA NaMnoYka
rOTOBHOCTU, koTopas ByAeT 03HauaTk, 4To Npubop
[OCTUT JOCTAaTOYHOM TeMneparTypbl.

+ Bo Bpems 1cnonb3oBaHus Nprbopa KOHTponbHast
namnoyka roToBHOCTY GyaeT 3aropatbCst 1 racHyTh
aBTOMATUYECKH, YKa3blBas Ha TO, YTO HarpeBaTenbHble
aremMeHTbl paboTaloT, a 3HAUNT, MOALEPKUBAIOT HYKHYHO
Temneparypy.

+ YT00bI CBECTU K MMHUMYMY 06pa3oBaHue akpunamuaa B
npoLiecce noxapueanusi, usberate nosBNEHNS TEMHO-
KOPWUYHEBOTO LIBETA HA NMPOZYKTaX.

+ Korga 6ntogo npugetcs Bam no Bkycy, n3snekute
€ro 13 npubopa ¢ MOMOLLbO AEPEBSHHOM fonaTku
MM @HaNOTUYHOTO TEPMOCTOMKOTO MHCTPYMEHTA; He
1CMIONb3yWTe NHCTPYMEHTbI, KOTOPbIE MOTYT NOBPEANTD
QHTUMPUrapHoOe NOKPbITHE.

UCMONb3YNTE B KAYECTBE KOHTAKTHOIO IPUNS

* [purotoBbTe raM6yprepb|, 6eckocTHble KyCKu1 MAca U
TOHKME KYCK1 MACa Unu apyrue npoayKTtbl COrnacHo
WMHCTPYKUMWU M NONOXUTE UX Ha HUXHIOK BapO4HYHO
naHenb.



+ 3aKkpoiiTe BEPXHIOI0 NNacTuHy. BepxHsis naHenb fomkHa
ObITb NOMHOCTLIO OMyLLeHa, YTOObI Ha BbIGPAHHBIX
NPOAyKTax NOSIBUMNCH Crefbl rpUnS.

+ Korpia 6ntogo GyaeT roToBo, UCMOMb3YyiiTe pyuky, YToGb!
OTKPbITh KPbILLIKY.

* CHUMUTE eqly C NOMOLLBIO NNACTUKOBOI NONaTKU.
Hukoraa He McnonbayiiTe MeTannMyeckue WunLs! urm
HOX, TaK kaKk OHW MOTYT NOBPEAWUTb aHTUNPUrapHoe
MOKPbITUE TAperoK.

* MCI’IOﬂb3yI7ITe I'IpI/I60p B Ka4yeCTBe KOHTaKTHOro rpuna
ANA NPUroToBNEHNA 6yprepOB, KyCKOB MACa 6es kocreit,
TOHKMX JTOMTUKOB MACa N OBOLU'eI7I.

* Mcnonbayiite Npubop B kayecTBe KOHTAKTHOO rpuns,
Koraa Bam HyXHO MPUroTOBMTb YTO-TO 38 KOPOTKOE
BPEMs Nk Koraa Bbl vweTe 380poBbiii cnocod
MPUTOTOBMEHMS Ha Tpure.

+ [Tp¥ NPUroTOBNEHMN HA KOHTAKTHOM rpune nuLa Byaet
roTOBUTLCS BBICTPO, MOTOMY YTO Bl XXapuTe obe
CTOPOHbI 610738 OAHOBPEMEHHO.

* PeBpa Ha nnacTuHax rpuns B COMETaH!M CO CrIMBOM
1pa Ha 0BpaTHOI CTOPOHE NMACTUHbI NO3BOMAAIOT KUPY
CTeKaTb C Msica U CTekaTb C NNacTuH.

UCMNONb3YMTE B KAYUECTBE MPECC-TPUNA

+ MomecTuTe CaHABNYM Ha NogcTaBky. Beerna
pacnonaraiite CaHOBMYM NO HANPaBMEHNIO K 3agHe
4acTy OCHOBaHMS.

+ 3aKpoiiTe BEPXHIOK MNACTUHY.

+ [0TOBbTE NPUMEPHO 3-6 MUHYT UAK 40 30MOTUCTO-
KOPUYHEBOTO LiBeTa, Perynupys Bpemst B COOTBETCTBUN C
Balumm MHAMBMLYanbHbIM BKYCOM.

* Mcnonbayiite pyyKy, 4ToGbl OTKPbITb KPBILLKY, KOrAa
CaHABMY ByneT roToB.

+ CHUMMTE C3HABWY C MOMOLLbKO NACTMKOBON NONaTK.
Hwkorpa He ncnonb3yiiTe MeTannmyeckve WunLbl v
HOX, TaK KaK OHW MOTYT MOBPEANTb aHTUMpUrapHoe
MOKPbITUE Taperok.

* Vlcnonb3yiiTe ero kak npecc-rpuib Ans NpUroToBNEHNs
CcaHpBuYen, xneba v kecagunbu.

+ ECnu B KOHTaKTHOM rpurne rotoBuTcst Gonee ogHoro
6nioaa, BaxHo, 4Tobbl TOMLLMHA NPOAYKTOB Gbina
OfMHaKOBOM, YTOBbI KpbILLKA PABHOMEPHO 3aKpbiBana
6ntogo.

MCMONb3YUTE KAK OTKPbITbIA FPUNb

+ [lepxxacb 0OAHON PYKOiA 3a PYUKy, APYrov pyKor
nepeBeanTe pbiyar oTkpbiBaHNs Ha 180° B OTkpbITOR
MONOXEHWE 1 TONKHUTE Py4Ky Ha3ag.

* Micnonb3yiiTe npnbop kak OTKPbITBIA IPUib ANs

MpUroTOBMEHMs ByprepoB, CTENKoB, NTULbI (Mbl He
PEKOMEHIYEM FOTOBUTb KYPHLLY C KOCTAMM, TaK Kak OHa

HepaBHOMEPHO MPOXXapUBAETCS Ha OTKPLITOM rpure),
pbIBbl W OBOLLEIA.

+ [puroToBnEHNe Ha OTKPLITOM rpUne - CaMblit
YHWBEPCanbHbIiA CMOCOD NCMONb30BaHIS KOHTAKTHOMO
rpuns. B oTkpbITom nonoxexun y Bac B ABa pasa
Bonblue NOBEPXHOCTM ANS rpuns.

+ Y Bac ecTb BO3MOXHOCTb FOTOBUTb Pa3Hble BUAbI
NPOAYKTOB NO OTAENbHOCTU, HE CoYeTasa UX BKYCbl, UK
rOTOBUTH GOMbLLOE KONMYECTBO OAHOIO U TOTO e BiAa
nuiyKn. B OTKPbITOM NOJOXEHUN TaKke MOXHO roTOBUTb
pasnnyHble KyCku Maca pasHoM TOMLUMHBI, YTO NO3BONMUT
Bam NPUroToBNUTL Kaxabli KyCOK M0 CBOEMY BKYCY.

NOCHE TOro0, KAK Bbl 3AKOHYMNA
NoNb30BATLCA NPUBEOPOM

+ OTkntoumMTe NpUbOpP OT CETH.
+ [laitTe OCTbITb.
* Quuctute npubop.

PYYKA 0151 NEPEHOCKM

+ JTOT NprGOP MMEET PyYKy B BEPXHEI1 YacTy Kopnyca, YTo
0breryaet ero TpaHCMOPTUPOBKY.

3ALUUTHBIV TEPMOMPOTEKTOP

+ MpuBop ocHalLEH yCTPOHCTBOM 6830MacHOCTH, KOTOpoe
3awmwiaet npubop oT neperpesa.

+ Ecrnn npuBop Bbikmioumncs v 6onbLue He BKMOYaeTcs,
OTKNKOYMTE ero OT CETU U NOAOKAMTE npumepHo 15
MUHYT, MPEXAE YeM CHOBa noakmnodath. Ecnu npubop
He BKIIOYaeTcs CHoBa, 06paTuTeCh 3a aBTOPU30BAHHOM
TEXHUYECKOI MOMOLL{bIO.

YBOPKA

+ OTKnIOuMTE NPUBOP OT CETW 1 JalTe eMy OCTbITb,
npexae Yem NpucTynaThb K YUCTKe.

* Quuctute npmﬁop BITAXXHOM TKaHbO C HECKOMBbKUMM
Kannamu MoloLLero cpeacTea, a 3atem BbITPUTE HaCyxo.

+ He crnonbayiite Anst YUCTKM Mpubopa pacTBopUTENy,
CPE[CTBA C KUCIOTHLIM UMM OCHOBHBIM PH, Takue kak
otGenveatens, U abpasuBHble CpeacTsa.

+ OuncTuTe 3NexTpooBopyLoBaHMe 1 CETEBOE
NOAKIIOYEHIE BNaXHOM TKaHBHO U BBITDUTE HACYXO.
HE MOrPY>XAUTE B BOZY WIN NOBYIO APYTYIO
XKMOKOCTb

* He ucnonbayitte MeTannuyeckyto nocysy ans
3BMEYEHNS MPOAYKTOB, 3TO MOXET NOBPEANTL
aHTUMPUrapHYIo NOBEPXHOCT.

+ PekomeHzyeTcs perynsipHo YucTuTb Npubop 1 yaansats
OCTATK ML

* BbIHMMaliTe 1 OMopoXHsIiTe NOAAOH Ans cbopa kanenb
nocre Kaxaoro UCromnb30BaHNs U MOUTE ero B TeNnoi



MblnbHON BoAE. V3beraiTe Ucnomnb3oBaHNs MoYanok uim
KECTKMX MOIOLLIMX CPEACTB, Tak kak OHU MOTYT NOBPEaUTb
MOBEPXHOCTb. TLiATENBbHO NPOMONITE W BbICYLUINTE
UNCTOM, MSATKOM TKaHBIO U YCTaHOBUTE HA MECTO.

+ Ecnv npubop He copepxuTcs B Hagnexatlein
4MCTOTE, €ro NOBEPXHOCTb MOXET [1erpaanpoBaTh, YTO
HeyMOmn1MO MOBAMSET Ha MPOAOKUTENBHOCTL CPOKa
cnyx6bl npubopa 1 MoxeT cTaTb HebeaonacHsIM Ans
1CMONb30BaHMS.



m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

KONTAKT GRILL

BUONA PIADINA
BESKRIVELSE

A Hoveddelen af kroppen

B Handtag

C Plader

D  Bakke til opsamling af fedt
E  Heengsel til: Las/oplas toppladehgjde
F 180° abningshandtag

G Teendt kontrollampe

H  KLAR kontrollampe

|

Forsyningskabel

BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets forsyningsledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
korrekt monteret.

* Brug ikke apparatet, hvis tilbehgret eller forbrugsstofferne,
der er monteret pa det, er defekte. Udskift dem straks.

« Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og fer du begynder at gare rent.

* Brug kun redskaber, der kan téle hgje temperaturer
* Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.
* Brug handtaget pa apparatet til at lofte eller flytte det.

+ Brug ikke apparatet, hvis det er veeltet, og vend det ikke
om.

+ Vend ikke apparatet om, mens det er i brug eller tilsluttet
lysnettet.

+ Daek ikke madlavningsoverfladen eller maden med
aluminiumsfolie eller andre lignende materialer.

+ Deek ikke maden til eller pak den ind i aluminiumsfolie
eller lignende materialer.

« For at holde non-stick-behandlingen i god stand ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og fer du foretager nogen form for rengering.

+ Apparatet ma ikke opbevares eller transporteres, hvis det
stadig er varmt.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forleenger
apparatets levetid.

VEJLEDNING TIL BRUG

FOR BRUG

+ Serg for, at al produktets emballage er fiernet.

« Lees omhyggeligt heeftet "Sikkerhedsrad og advarsler” fer
forste brug.

* For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

+ Nogle af apparatets dele er blevet let smurt. Derfor kan
der opsta en let regudvikling, ferste gang apparatet tages
i brug. Efter kort tid vil denne rag forsvinde.

BRUG

* Treek ledningen helt ud, fer du szetter den i stikkontakten.
« Flyt heengslet for at lase enheden op.

+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Begge kontrollamper teendes.

+ Lad det varme op i et par 3-5 minutter.

+ Vent, indtil kontrollampen er slukket, hvilket indikerer, at
apparatet har naet en passende temperatur.

+ Nar apparatet er i brug, teendes og slukkes kontrollampen
automatisk, hvilket indikerer, at varmeelementerne
fungerer og derfor opretholder den gnskede temperatur.

+ For at minimere dannelsen af akrilamider under ristningen
skal man undga, at fadevarerne far en merkebrun farve.

+ Nar maden er feerdig, tager du den ud af apparatet ved
hjeelp af en treespatel eller et lignende varmebestandigt
redskab; brug ikke redskaber, der kan beskadige non-
stick-belaegningen.

BRUG SOM KONTAKTGRILL

+ Tilbered burgere, udbenede kedstykker og tynde
udskeeringer af kad eller andre fadevarer som anvist, og
leeg dem pa den nederste kogeplade.

+ Luk den gverste plade. Toppladen skal saenkes helt for at
opna grillmeerker pa de valgte fadevarer.

+ Nar maden er feerdig, skal du bruge handtaget til at abne
laget.

+ Fjern maden ved hjeelp af en plastikspatel. Brug aldrig
metalteenger eller en kniv, da de kan beskadige pladernes
non-stick-beleegning.

* Brug apparatet som kontaktgrill til at tilberede burgere,
udbenede kgdstykker og tynde udskeeringer af ked og
grentsager.

* Brug apparatet som kontaktgrill, nar du vil tilberede
noget pa kort tid, eller nar du er pa udkig efter en sund
grillmetode.

+ Nar maden tilberedes pa kontaktgrillen, tilberedes den

hurtigt, fordi du griller begge sider af maden pa samme
tid.



+ Ribbenene pa grillpladerne kombineret med fedtaflabet
pa bagsiden af pladen ger, at fedtet kan dryppe af kedet
og Igbe af pladerne.

BRUGES SOM PRESSEGRILL

+ Leeg sandwichene pa bundpladen. Placer altid
sandwichene mod bagsiden af basen.

* Luk den gverste plade.

+ Kog i ca. 3 til 6 minutter, eller indtil de er gyldenbrune, og
juster tiden efter din egen individuelle smag.

+ Brug handtaget til at abne laget, nar sandwichen er
feerdig.

* Fjern sandwichen ved hjeelp af en plastikspatel. Brug
aldrig en metaltang eller en kniv, da de kan beskadige
pladernes non-stick-beleegning.

* Brug den som pressegrill til at grille sandwich, brad og
quesadillas.

+ Nar du tilbereder mere end én madvare i kontaktgrillen, er
det vigtigt, at madvarernes tykkelse er ensartet, sa laget
lukker jeevnt om maden.

BRUG SOM ABEN GRILL

+ Med den ene hand pa handtaget skal du bruge den
anden hand til at flytte 180° abningshandtaget til aben
position og skubbe handtaget bagud.

* Brug apparatet som en aben grill til at tilberede burgere,
beffer, fierkrae (vi anbefaler ikke at tilberede kylling med
ben, da det ikke bliver jeevnt tilberedt pa en aben grill),
fisk og grentsager.

+ Madlavning pa den abne grill er den mest alsidige made
at bruge kontaktgrillen pa. | aben position har du dobbelt
sa stor grilloverflade.

+ Du har mulighed for at tilberede forskellige typer mad
pa separate plader uden at kombinere deres smag eller
tilberede store meengder af den samme type mad. Den
abne position har ogsa plads til forskellige kedstykker
med varierende tykkelse, sa du kan tilberede hvert stykke
efter din smag.

NAR DU ER FAERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Tag stikket ud af stikkontakten.

+ Lad det kole af.

* Renggr apparatet.

BAREHANDTAG

+ Dette apparat har et handtag pa den gverste del af
kroppen, som ger det nemmere at transportere det.

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage det ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du s@ge autoriseret teknisk assistance.

RENG@RING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, for
du begynder at renggre det.

* Renger apparatet med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-veerdi som f.eks. blegemiddel eller
slibende produkter til renggring af apparatet.

* Renger det elektriske udstyr og nettilslutningen med en
fugtig klud, og ter efter. MA IKKE NEDSANKES | VAND
ELLER ANDEN VASKE.

+ Brug ikke metalredskaber til at fierne maden med, da det
kan beskadige non-stick-overfladen.

+ Det anbefales at renggre apparatet regelmassigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Fjern og tem drypbakken efter hver brug, og vask den
i varmt seebevand. Undga at bruge sourcing pads
eller skrappe renggringsmidler, da de kan beskadige
overfladen. Skyl og ter grundigt med en ren, blgd klud, og
seet den pa plads igen.

+ Hvis apparatet ikke er i god og ren stand, kan overfladen
blive nedbrudt, hvilket uundgaeligt pavirker apparatets
levetid og kan gere det usikkert at bruge.



m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

KONTAKT GRILL

BUONA PIADINA
BESKRIVELSE

A Hoveddelen

B Handtak

C Plater

D  Oppsamlingsbrett for fett
E  Hengsel for: Las / Las opp topplatehgyde
F 180° apningsspak

G PAkontrollampe

H  KLAR kontrollampe

|

Tilferselsledning

BRUK OG STELL

+ Trekk ut apparatets tilfarselsledning helt far hver bruk.

* [kke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert.

* Ikke bruk apparatet hvis tilbeharet eller forbruksmateriellet
som er festet til det, er defekt. Skift dem ut umiddelbart.

+ Koble apparatet fra stremnettet nar det ikke er i bruk, og
far du begynner a rengjare det.

« Bruk kun redskaper som taler haye temperaturer

* Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

* Bruk handtaket pa apparatet til a lafte eller flytte det.

+ lkke bruk apparatet hvis det er tippet opp, og ikke snu det.

+ lkke snu apparatet mens det er i bruk eller koblet til
stramnettet.

+ lkke dekk til kokeflaten eller matvarene med
aluminiumsfolie eller lignende materialer.

+ lkke dekk il eller pakk inn maten med aluminiumsfolie
eller lignende materialer.

+ For & holde non-stick-behandlingen i god stand, ma du
ikke bruke metall eller spisse redskaper pa den.

« Trekk stopselet ut av stikkontakten nar apparatet ikke er i
bruk, og fer du begynner & rengjare det.

* Ikke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn nar det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger apparatets
levetid.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK
« Forsikre deg om at all emballasje er fiernet.

* Les ngye gjennom heftet "Sikkerhetsrad og advarsler" for
farste gangs bruk

« Far du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med matvarer, pa den
maten som er beskrevet i avsnittet om rengjering.

+ Noen av apparatets deler har blitt smurt inn med lett
fett. Det kan derfor oppsta en lett raykutvikling ferste
gang apparatet tas i bruk. Etter kort tid vil denne rgyken
forsvinne.

BRUK

» Trekk ut stremledningen helt fer du kobler den til.
* Flytt hengslet for & lase opp enheten.

+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Begge kontrollampene tennes.

+ La den varme opp i 3-5 minutter.

« Vent til kontrollampen har slukket, noe som indikerer at
apparatet har nadd tilstrekkelig temperatur.

+ Nar apparatet er i bruk, tennes og slukkes kontrollampen
automatisk, noe som indikerer at varmeelementene
fungerer og dermed opprettholder @nsket temperatur.

+ For & minimere dannelsen av akrilamida under ristingen
ber man unnga at matvarene far merkebrune farger.

+ Nar maten er ferdig tilberedt, tar du den ut av apparatet
ved hjelp av en trespatel eller lignende varmebestandig
redskap; ikke bruk redskaper som kan skade non-stick-
belegget.

BRUKES SOM KONTAKTGRILL

» Tilbered burgere, benfrie kjgttstykker og tynne kjottstykker
eller andre matvarer som anvist, og legg dem pa den
nederste kokeplaten.

« Lukk topplaten. Topplaten ma senkes helt ned for a oppna
grillmerker pa de valgte matvarene.

+ Nar maten er ferdig tilberedt, bruker du handtaket til &
apne lokket.

* Fjern maten ved hjelp av en plastspatel. Bruk aldri
metalltang eller kniv, da disse kan skade non-stick-
belegget pa tallerkenene.

* Bruk apparatet som kontaktgrill til 4 tilberede hamburgere,
kjottstykker uten bein, tynne Kjattstykker og grannsaker.

* Bruk apparatet som kontaktgrill, nar du vil tilberede noe
pa kort tid eller nar du er ute etter en sunn grillmetode.

+ Nar maten tilberedes pa kontaktgrillen, blir den raskt stekt
fordi du griller begge sider av maten samtidig.



+ Ribbeina pa grillplatene, kombinert med fettavigpet pa
baksiden av platen, gjer at fettet drypper av kjattet og
renner av platene.

BRUKES SOM PRESSGRILL

* Legg smerbradene pa bunnplaten. Legg alltid
smarbradene mot baksiden av underlaget.

+ Lukk topplaten.

+ Stek i ca. 3 til 6 minutter eller til de er gyllenbrune, og
tilpass tiden etter din egen smak.

* Bruk handtaket til & apne lokket nar smerbradet er
ferdigstekt.

* Fjern sandwichen ved hjelp av en plastspatel. Bruk aldri
metalltang eller kniv, da disse kan skade non-stick-
belegget pa tallerkenene.

+ Bruk den som pressgrill til & grille smerbrad, bred og
quesadillas.

+ Nar du tilbereder mer enn én matvare i kontaktgrillen, er
det viktig at tykkelsen pa matvarene er jevn, slik at lokket
lukker seg jevnt over maten.

BRUKES SOM APEN GRILL

+ Med én hand pa handtaket, bruk den andre handen
til & flytte 180°-apningsspaken til apen stilling og skyv
handtaket bakover.

+ Bruk apparatet som en apen grill til & tilberede
hamburgere, biff, fierkre (vi anbefaler ikke & tilberede
kylling med bein, siden det ikke blir jevnt stekt pa en apen
grill), fisk og grennsaker.

+ Matlaging pa den apne grillen er den mest allsidige maten
a bruke kontaktgrillen pa. | apen stilling har du dobbelt s&
stor grillflate.

+ Du har muligheten til a tilberede ulike typer mat pa
separate stekeplater uten a kombinere smakene, eller
tilberede store mengder av samme type mat. Den apne
posisjonen har ogsa plass il forskjellige kjettstykker med
varierende tykkelse, slik at du kan tilberede hvert stykke
etter eget onske.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Koble apparatet fra stremnettet.

+ La den kjgle seg ned.

* Rengjer apparatet.

BAREHANDTAK

+ Dette apparatet har et handtak pa den gvre delen av
kroppen, noe som letter komfortabel transport.

TERMISK SIKKERHETSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhetsanordning som beskytter
apparatet mot overoppheting.

« Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen, ma
du koble det fra stremnettet og vente i ca. 15 minutter fer
du kobler det til igien. Hvis maskinen ikke starter igjen,
ma du kontakte autorisert teknisk assistanse.

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjgles for du
begynner a rengjare det.

+ Rengjer apparatet med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel, og terk det deretter.

+ lkke bruk lzsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH-verdi, som blekemiddel eller slipeprodukter, til
rengjering av apparatet.

* Rengjer det elektriske utstyret og stramtilkoblingen med
en fuktig klut og terk. IKKE SENK NED | VANN ELLER
ANNEN VASKE

+ Ikke bruk metallredskaper il & fierne matvarene med, da
det kan skade non-stick-overflaten.

+ Det anbefales a rengjere apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

+ Fjern og tem dryppskalen etter hver bruk, og vask den
i varmt sapevann. Unnga bruk av sourcing pads eller
sterke rengjeringsmidler, da de kan skade overflaten.
Skyll og terk grundig med en ren, myk klut, og sett den
pa plass igjen.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand, kan overflaten
forringes og ubennherlig pavirke apparatets levetid, og
det kan bli utrygt & bruke.



Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

KONTAKT GRILL

BUONA PIADINA
BESKRIVNING

A Huvuddelen av kroppen
B  Handtag

C Plattor

D Fettuppsamlingstrag

E  Gangjarn for: Las / Las upp topplattans hojd
F 180° 6ppningsspak

G TAND pilotiampa

H Pilotlampa READY

I

Matningssladd

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt och hallet fore varje
anvandning.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehdr inte &r
korrekt monterade.

* Anvand inte apparaten om tillbehdren eller
forbrukningsartiklarna som ar kopplade till den ar defekta.
Byt ut dem omedelbart.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nér den inte anvands
och innan du utfor nagon rengdringsatgard.

+ Anvand endast redskap som &r lampliga for hoga
temperaturer

* Flytta inte apparaten nér den &r i bruk.

+ Anvéand handtaget pa apparaten for att lyfta eller flytta
den.

+ Anvand inte apparaten om den ar uppfalld och vand den
inte.

+ Vand inte pa apparaten nar den anvands eller ar ansluten
till elnatet.

+ Tack inte ver matlagningsytan eller maten med
aluminiumfolie eller liknande material.

* Tack inte dver eller linda in maten med aluminiumfolie
eller liknande material.

« For att halla non-stick-behandlingen i gott skick ska du
inte anvanda metallredskap eller spetsiga redskap pa
den.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du pabdrjar nagon rengdringsatgéard.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande &r varm.

+ L&mna aldrig apparaten inkopplad och obevakad nér
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNING
FORE ANVANDNING

+ Se till att produktens forpackning har aviagsnats.

+ Las noga igenom broschyren "Sakerhetsrad och
varningar" fore forsta anvandningstillfallet

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengéring.

+ Vissa delar av apparaten har smorjts in med latt fett. Nar
apparaten anvénds forsta gangen kan det darfor uppsta
en |att rokutveckling. Efter en kort stund forsvinner denna
rok.

ANVANDNING

+ Forlang natkabeln helt innan du ansluter den.
« Flytta gangjérnet for att lasa upp enheten.

+ Anslut apparaten till elnatet.

+ Bada kontrollamporna tands.

« Lat varma upp i nagra 3-5 minuter.

+ Vanta tills kontrollampan har slocknat, vilket visar att
apparaten har uppnatt Iamplig temperatur.

+ Nar apparaten anvands tands och slacks den
klara pilotlampan automatiskt, vilket indikerar att
varmeelementen arbetar och darfor uppratthaller onskad
temperatur.

+ For att minimera bildningen av akrilamida under
rostningen bor man undvika att livsmedlen far morkbrun
farg.

+ Nar du tycker att maten &r god tar du ut den ur apparaten
med hjélp av en traspatel eller liknande varmetaligt
redskap; anvand inte redskap som kan skada non-stick-
belaggningen.

ANVAND SOM KONTAKTGRILL

+ Tillaga hamburgare, benfria kéttbitar och tunna kéttbitar
eller andra livsmedel enligt anvisningarna och lagg dem
pa den nedre kokplattan.

+ Sténg den dvre plattan. Topplattan maste vara helt
nedfalld for att fa grillmarken pa de valda livsmedlen.

+ Nar maten ar fardiglagad anvander du handtaget for att
Gppna locket.

+ Ta bort maten med hjélp av en plastspatel. Anvand aldrig
metallténger eller knivar eftersom de kan skada plattornas
non-stick-beldggning.

+ Anvéand apparaten som en kontaktgrill for att tillaga
hamburgare, benfria kéttbitar och tunna kétt- och
gronsaksskivor.



+ Anvand apparaten som kontaktgrill nér du vill tillaga nagot
pa kort tid eller nar du vill grilla pa ett halsosamt stt.

+ Nar maten tillagas pa kontaktgrillen tillagas den snabbt
eftersom du grillar bada sidorna av maten samtidigt.

+ Revbenen pa grillplattorna, i kombination med
fettavioppet pa baksidan av plattan, gor att fettet kan
droppa av kottet och rinna av plattorna.

ANVANDNING SOM PRESSGRILL

+ Placera smorgasarna pa bottenplattan. Placera alltid
smorgasarna mot baksidan av underldgget.

+ Sténg den dvre plattan.

+ Koka i ca 3 till 6 minuter eller tills den ar gyllenbrun,
anpassa tiden efter din egen individuella smak.

+ Anvand handtaget for att oppna locket nar smorgasen ar
fardiglagad.

+ Ta bort smorgasen med hjalp av en plastspatel. Anvand
aldrig metalltanger eller knivar eftersom de kan skada
tallrikarnas non-stick-beldggning.

+ Anvand den som en pressgrill for att grilla smorgasar,
bréd och quesadillas.

+ Nar du tillagar mer @n en matrétt i kontaktgrillen ar det
viktigt att matrétterna har samma tjocklek sa att locket
stangs jamnt dver matratten.

ANVAND SOM OPPEN GRILL

+ Hall handtaget med ena handen och for
180°-0ppningsspaken till dppet lage med den andra
handen och tryck handtaget bakat.

+ Anvéand apparaten som en ppen grill for att tillaga
hamburgare, biffar, fagel (vi rekommenderar inte att du
tillagar kyckling med ben, eftersom den inte tillagas jamnt
pa en dppen grill), fisk och gronsaker.

+ Matlagning pa den oppna grillen ar det mest mangsidiga
sattet att anvanda kontaktgrillen. | det 6ppna laget har du
dubbelt sa stor grillyta.

+ Du har mdjlighet att tillaga olika typer av mat pa separata
ytor utan att kombinera smakerna, eller att tillaga stora
méangder av samma typ av mat. Det 6ppna l&get rymmer
ocksa olika kottstycken med varierande tjocklek, sa att du
kan tillaga varje bit efter eget tycke och smak.

NAR DU AR KLAR MED ATT ANVANDA APPARATEN
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

+ Lat svalna.

* Rengor apparaten.

BARHANDTAG

+ Denna apparat har ett handtag pa den 6vre delen av
kroppen, vilket underlattar bekvam transport.

TERMISKT SAKERHETSSKYDD

+ Apparaten ar férsedd med en sakerhetsanordning som
skyddar apparaten mot 6verhettning.

+ Om apparaten stanger av sig sjalv och inte startar igen,
koppla bort den fran elnatet och vanta i ca 15 minuter
innan du ansluter den igen. Om maskinen inte startar
igen, kontakta auktoriserad teknisk hjalp.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du pabdrjar nagon rengdring.

+ Rengdr apparaten med en fuktig trasa med nagra droppar
diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-vérde, t.ex. blekmedel eller slipmedel, for att
rengora apparaten.

* Rengdr den elektriska utrustningen och nétanslutningen
med en fuktig trasa och torka. SANK INTE NER |
VATTEN ELLER ANNAN VATSKA.

+ Anvand inte metallredskap for att ta bort maten, eftersom
det kan skada non-stick-ytan.

+ Det ar lampligt att reng6ra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Ta bort och tém droppladan efter varje anvéndning och
tvatta den i varmt tvalvatten. Undvik att anvénda sourcing
pads eller starka rengéringsmedel eftersom de kan skada
ytan. Skalj och torka noggrant med en ren, mjuk trasa och
satt tillbaka den.

+ Om apparaten inte ar i gott skick kan dess yta férsamras
och obevekligt paverka langden pa apparatens livslangd
och kan bli osaker att anvanda.



ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

YHTEYSTIEDOT GRILLI
BUONA PIADINA
KUVAUS

A Péarunko

B Kahva

C Lewyt

D Rasvan kerdysastia

E  Sarana: Lukitus / lukituksen avaus ylélevyn korkeus
F 180° avautumisvipu

G PAALLE sytytysvalo

H  VALMIS sytytysvalo

| Syéttdjohto

KAYTTO JAHOITO

+ Veda laitteen sy6ttdjohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

« Ala kayta laitetta, jos osia tai lisévarusteita ei ole
asennettu oikein.

« Ala kayta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet tai
kulutustarvikkeet ovat viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« Irrota laite séhkdverkosta, kun sité ei kdytetd, ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustoihin.

+ Kayta vain korkeisiin 1ampétiloihin soveltuvia valineita.

+ Al siirr laitetta kayton aikana.

+ Kayt4 laitteen kahvaa sen nostamiseen tai siirtdmiseen.

+ Al4 kayta laitetta, jos se on kallistunut, &laka kaanna sit
ympaéri.

+ A4 kaanna laitetta ympéri, kun se on kdytdssé tai
kytkettyna verkkovirtaan.

+ A4 peitd paistopintaa tai ruokaa alumiinifoliolla tai muilla
vastaavilla materiaaleilla.

« Al peité tai kdari ruokaa alumiinifoliolla tai muilla
vastaavilla materiaaleilla.

+ Jotta tarttumaton kasittely pysyisi kunnossa, ala kayta
metallisia tai teravia vélineita.

+ Irrota laite verkkovirrasta, kun sité ei kaytetd, ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustéihin.

+ Al sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on vield kuuma.

+ A4 koskaan jéta laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kéytdssa. Tama saastaa energiaa ja pidentaa
aitteen kayttoikaa.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta kaikki tuotteen pakkaukset on poistettu.

+ Lue huolellisesti "Turvallisuusohjeet ja varoitukset"
-kirjanen ennen ensimmaista kayttoa.

+ Ennen tuotteen ensimmaéisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
puhdistusta kasittelevassé osiossa kuvatulla tavalla.

+ Jotkin laitteen osat on voideltu kevyesti. Taman vuoksi
laitteen ensimmaisella kayttokerralla voi havaita kevytta
savua. Lyhyen ajan kuluttua tdma savu haviaa.

KAYTA

+ Pidenna sy6ttojohto kokonaan ennen sen kytkemista.
+ Avaa laitteen lukitus siirtdmélla saranaa.

+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Molemmat merkkivalot syttyvat.

+ Anna ldmmeta muutama 3-5 minuuttia.

+ Odota, kunnes valmiustilan merkkivalo on sammunut,
mik& osoittaa, etta laite on saavuttanut riittdvén
lampétilan.

+ Laitteen kayton aikana valmiustilan merkkivalo syttyy
ja sammuu automaattisesti, mika osoittaa, etta
lammityselementit toimivat ja pitavéat siten ylla haluttua
lampdtilaa.

+ Jotta akrilamidien muodostuminen paahtamisen
aikana olisi mahdollisimman vahaista, on véltettava
tummanruskean varin syntymista elintarvikkeisiin.

+ Kun ruoka on makusi mukaista, poista se laitteesta
puulastalla tai vastaavalla kuumuutta kestavalla
vélineelld; &la kayta vélineitd, jotka voivat vahingoittaa
tarttumatonta pinnoitetta.

KAYTT® KONTAKTIGRILLINA

+ Valmista hampurilaiset, luuttomat lihapalat ja ohuet
lihapalat tai muut ruoat ohjeiden mukaan ja aseta ne
pohjalevylle.

+ Sulje ylalevy. Ylalevy on laskettava kokonaan alas, jotta
valittuihin elintarvikkeisiin saadaan grillijaljet.

+ Kun ruoka on kypsaa, avaa kansi kahvasta.

+ Poista ruoka muovilastalla. Ala koskaan kayta metallisia
pihdeja tai veistd, sillé ne voivat vahingoittaa levyjen
tarttumatonta pinnoitetta.

+ Kéyté laitetta kosketusgrillind hampurilaisten, luuttomien
lihapalojen, ohuiden lihapalojen ja vihannesten
paistamiseen.

+ Kéyté laitetta kosketusgrilling, kun haluat valmistaa
jotain lyhyessa ajassa tai kun etsit terveellista
grillausmenetelmaa.



+ Kosketusgrillissé ruoka kypsyy nopeasti, koska grillaat
ruoan molemmat puolet samanaikaisesti.

+ Grillilevyilla olevat kylkiluut ja levyn takaosassa oleva
rasvavieméari mahdollistavat rasvan tippumisen lihasta ja
valumisen levyilta.

KAYTTAA PURISTINGRILLIA

+ Aseta voileivat pohjalevylle. Aseta voileivét aina pohjan
takaosaa kohti.

« Sulje ylalevy.

+ Kypsenné noin 3-6 minuuttia tai kunnes se on
kullanruskeaa, séada aikaa oman makusi mukaan.

+ Avaa kansi kahvan avulla, kun voileipa on kypsaa.

« Irrota voileipa muovilastalla. Al4 koskaan kéyta
metallipihtia tai veistd, silla ne voivat vahingoittaa levyjen
tarttumatonta pinnoitetta.

« Kayta sita pressigrillind voileipien, leivén ja quesadillojen
grillaamiseen.

+ Kun kypsennat useampaa kuin yhté ruokaa
kontaktigrillissé, on tarke&a, etta ruokien paksuus on
tasainen, jotta kansi sulkeutuu tasaisesti ruoan paalle.

KAYTTAA AVOIMENA GRILLINA

+ Kun toinen kasi on kahvassa, siirré toisella k&della 180°
avausvipu auki-asentoon ja tyénna kahvaa taaksepain.

+ Kayté laitetta avogrillind hampurilaisten, pihvien,
siipikarjan (emme suosittele luullisen kanan
kypsentémista, koska se ei kypsy tasaisesti avogrilliss),
kalan ja vihannesten paistamiseen.

+ Avoimessa grillissé kypsentdminen on monipuolisin tapa
kéyttaa kontaktigrillia. Avoimessa asennossa sinulla on
kaksi kertaa enemman grillauspintaa.

+ Voit valmistaa erityyppisia ruokia erillisilla ruokalajeilla
yhdistamatta niiden makuja tai valmistaa suuria maaria
samantyyppisia ruokia. Avoin asento sopii myos
eripaksuisten lihapalojen kypsennykseen, jolloin voit
kypsentaa jokaisen palan haluamallasi tavalla.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON
« Irrota laite séhkéverkosta.

+ Anna jaahtya.

+ Puhdista laite.

KANTOKAHVA

+ Tassa laitteessa on kahva rungon ylaosassa, mika
helpottaa mukavaa kuljetusta.

TURVALLINEN LAMPOSUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy itsestaan pois paalta eiké kytkeydy
uudelleen paélle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin
15 minuuttia ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos laite ei
ké&ynnisty uudelleen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen
apuun.

PUHDISTUS

« Irrota laite sahkdverkosta ja anna sen jadhtyé ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« A4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

+ Puhdista sahkolaitteet ja verkkoliitanta kostealla
liinalla ja kuivaa. ALA UPOTA VETEEN TAI MUUHUN
NESTEESEEN.

« Ala kdyta metallisia vélineitd ruoan poistamiseen, silla ne
voivat vahingoittaa tarttumatonta pintaa.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite saénndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoantahteet.

+ Irrota ja tyhjenna tippalokero jokaisen kayttokerran
jalkeen ja pese se lampimalla saippuavedelld. Valta
hapotustyynyjen tai kovien pesuaineiden kayttoa, silla ne
voivat vahingoittaa pintaa. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti
puhtaalla, pehmealla liinalla ja aseta takaisin paikoilleen.

+ Jos laitteen puhtaus ei ole hyvéassé kunnossa, sen pinta
voi rapistua ja vaikuttaa vaajaamatta laitteen kayttoikaan,
ja siité voi tulla vaarallinen kéyttaa.



Turkin  (Crijinal talimatlardan gevrilmistir)

ILETISIM IZGARA

BUONA PIADINA
ACIKLAMA

A Ana Govde

B Tutamak

C Tabaklar

D Yag toplama tepsisi

E  Mentese icin: Kilitle / Kilidi a Ust plaka yuksekligi
F 180° agma kolu

G AGIK pilot 1s1§1

H HAZIR pilot 1131

| Besleme kablosu
KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Pargalar veya aksesuarlar diizglin takilmamigsa cihazi
kullanmayin.

« Takil aksesuarlar veya sarf malzemeleri arizalysa cihazi
kullanmayn. Bunlari derhal degistirin.

+ Kullaniimadiginda ve herhangi bir temizlik iglemi
yapmadan 6nce cihazin elektrik baglantisini kesin.

+ Sadece ylksek sicakliklari desteklemeye uygun kaplar
kullanin

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Kaldirmak veya hareket ettirmek icin cihazin (izerindeki
tutamagi kullanin.

+ Cihaz devrilmisse kullanmayin ve ters gevirmeyin.

+ Kullanimdayken veya sebekeye bagliyken cihaz ters
cevirmeyin.

+ Pisirme yuzeyini veya yiyecekleri alliminyum folyo ve
benzeri malzemelerle kapatmayin.

+ Yiyecekleri aliminyum folyo ve benzeri malzemelerle
kaplamayin veya sarmayin.

* Yapismaz kaplamanin iyi durumda kalmasi icin (izerinde
metal veya sivri uglu aletler kullanmayin.

+ Kullaniimadiginda ve herhangi bir temizlik iglemi
yapmadan 6nce cihazin fisini prizden gekin.

+ Cihaz hala sicakken depolamayin veya tagimayin.

+ Cihazi kullanmadi§iniz zamanlarda asla bagli ve
gozetimsiz birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve
cihazin 6mriind uzatir.

KULLANIM TALIMATLARI

KULLANMADAN ONCE

* Ttim Urlin ambalajlarinin gikarildigindan emin olun.

+ Lutfen ilk kullanimdan énce "Guvenlik 6nerileri ve
uyarilar" kitapgigini dikkatlice okuyun

+ Urinil ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
pargalari temizlik boliminde agiklanan sekilde temizleyin.

+ Cihazin bazi pargalari hafifge yaglanmistir. Sonug olarak,
cihaz ilk kez kullanildiginda hafif bir duman algilanabilir.
Kisa bir slire sonra bu duman kaybolacaktr.

KULLANIM

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazin kilidini agmak igin menteseyi hareket ettirin.
+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Her iki pilot 15131 da yanar.

+ Birkag 3-5 dakika i1sinmaya birakin.

+ Cihazin yeterli sicakliga ulastigini gosteren hazir pilot
15191 sénene kadar bekleyin.

+ Cihazin kullanimi sirasinda hazir pilot 15131 otomatik
olarak yanar ve soner, bu da 1sitma elemanlarinin
calistigini ve dolayisiyla istenen sicakligi korudugunu
gosterir.

+ Kizartma iglemi sirasinda akrilamida olusumunu en
aza indirmek igin, gida maddelerinde koyu kahverengi
renklere ulasmaktan kaginin.

* Yiyecek damak tadiniza uygun oldugunda, tahta bir
spatula veya benzeri 1siya dayanikli bir alet yardimiyla
cihazdan ¢ikarin; yapismaz kaplamaya zarar verebilecek
aletler kullanmayin.

TEMAS IZGARASI OLARAK KULLANIN

+ Burgerleri, kemiksiz et pargalarini ve ince kesilmis etleri
veya diger yiyecekleri belirtildigi gibi hazirlayin ve alt
pisirme plakasina yerlestirin.

+ Ust plakayr kapatin. Segilen gidalar iizerinde Izgara izleri
elde etmek igin Ust plaka tamamen indirilmelidir.

* Yemek pistiginde kapagi agmak igin tutamag kullanin.

* Yiyecekleri plastik bir spatula yardimiyla gikarin.
Tabaklarin yapismaz kaplamasina zarar verebileceginden
asla metal masa veya bigak kullanmayin.

+ Cihazi hamburger, kemiksiz et parcalari, ince et ve sebze
pisirmek icin temasli 1zgara olarak kullanin.

+ Cihazi temasli 1zgara olarak, kisa strede bir seyler
pisirmek istediginizde veya saglikl bir 1izgara yontemi
aradiginizda kullanin.

+ Temasli 1zgarada pisirildiginde, yiyecegin her iki tarafini
da ayni anda 1zgara yapti§iniz igin yiyecekler hizli bir
sekilde pisecektir.



* |zgara plakalari tizerindeki kaburgalar, plakanin
arkasindaki yag siizgeci ile birlikte, yagin etten
damlamasina ve plakalardan akmasina izin verir.

PRES IZGARA OLARAK KULLANIN

+ Sandvicleri taban plakasinin lzerine yerlestirin.
Sandvicleri her zaman tabanin arkasina dogru yerlestirin.

+ Ust plakay! kapatin.

* Yaklasik 3 ila 6 dakika veya kizarana kadar pisirin, sireyi
kendi zevkinize gére ayarlayin.

+ Sandvig pistiginde kapadi agmak icin tutamagi kullanin.

+ Sandvigi plastik bir spatula yardimiyla ¢ikarin. Plakalarin
yapismaz kaplamasina zarar verebileceginden asla metal
masa veya bicak kullanmayin.

+ Sandvic, ekmek ve quesadillalari 1zgara yapmak igin pres
1zgara olarak kullanin.

+ Temasli 1zgarada birden fazla yiyecek maddesi pisirirken,
kapagin yiyecegin tzerine esit sekilde kapanmasi igin
yiyecek maddelerinin kalinliginin tutarli olmasi énemlidir.

ACIK IZGARA OLARAK KULLANIN

+ Bir eliniz kolun Uzerindeyken, diger elinizle 180° agma
kolunu agik konuma getirin ve kolu geriye dogru itin.

+ Burger, biftek, kimes hayvanlari (acik 1zgarada esit
pismedigi igin kemikli tavuk pisirmenizi dnermiyoruz),
balik ve sebze pisirmek igin cihazi agik 1zgara olarak
kullanin.

* Aclk 1zgarada pisirme, temasli 1zgaray kullanmanin en
cok yonll yoludur. Agik konumda, iki kat daha fazla 1zgara
ylizeyine sahip olursunuz.

+ Farkl yiyecek tlirlerini, tatlarini birlestirmeden ayri ayri
pisirme veya ayni tlr yiyecekten bliyik miktarlarda
pisirme seceneginiz vardir. Agik konum ayni zamanda
farkli kalinliklarda farkli et pargalarini barindirarak her bir
parcay! istediginiz gibi pisirmenize olanak tanir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE
+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.

+ Sogumaya birakin.
+ Cihazi temizleyin.

TASIMA KOLU

* Bu cihaz, gévdenin st kisminda rahat tagimayi
kolaylastiran bir tutamaga sahiptir.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCUSU

+ Cihazda, cihazi asiri Isinmaya karsi koruyan bir giivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, elektrik
baglantisini kesin ve yeniden baglamadan énce yaklasik

15 dakika bekleyin. Makine tekrar alismazsa yetkili
teknik yardim alin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan 6nce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Cihazi birkag damla bulasik deterjani damlatiimis nemli
bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek icin ¢dzlictiler veya gamasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
Urtinler kullanmayin.

* Elektrikli ekipmani ve sebeke baglantisini nemli bir bezle
temizleyin ve kurulayin. SUYA VEYA BASKABIR SIVI
ICINE DALDIRMAYIN

* Yiyeceklerinizi gikarmak icin metal kaplar kullanmayin,
yapismaz ylzeye zarar verebilir.

+ Cihazin duizenli olarak temizlenmesi ve yiyecek
kalintilarinin giderilmesi tavsiye edilir.

+ Her kullanimdan sonra damlama tepsisini ¢ikarip
bosaltin ve 1lik, sabunlu suyla yikayin. Yiizeye zarar
verebilecedinden kaynak pedleri veya sert deterjanlar
kullanmaktan kaginin. Temiz, yumusak bir bezle iyice
durulayin ve kurulayin ve yerine takin.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi bozulabilir
ve cihazin kullanim émriinl kaginilmaz olarak etkileyebilir
ve kullanimi givensiz hale gelebilir.
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