Manual de instrucciones

RC-101

—reldors
DE AIRE

Por favor, lea el manual de instrucciones cuidadosamente antes de usar. Guérdelo en un lugar seguro para futuras
consultas. La imagen en el manual de instrucciones puede no coincidir con el producto, es solo para referencia.



Este producto es comercializado por
M.T. de México S. de R.L.de CV.

RCA, el logotipo de RCA, el logotipo de dos perros (Nipper y Chipper) son marcas registradas o marcas

comerciales de RCA Trademark Managementy son utilizadas bajo licencia por M.T. de México S. de R.L. de C.V.

Cualquier otro producto, servicio, empresa, logotipo, nombre comercial o de producto que se menciona en
este documento no esté respaldado ni patrocinado por RCA Trademark Management o sus afiliados.
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Gracias por elegir la Freidora de Aire RCA.

Las precauciones de seguridad aqui incluidas reducen el riesgo de incendio, descarga
eléctrica y lesiones cuando se realizan correctamente.

Este aparato no se destina para utilizarse por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales sean diferentes, estén reducidas, carezcan de experiencia y/o conocimiento, a menos
que dichas personas reciban supervision o capacitacion para el funcionamiento del aparato
por una persona responsable de su seguridad.

Los nifios deben supervisarse para asegurar que ellos no empleen los aparatos como

juguete.

Si el cable de alimentacion estad dafado, este debe sustituirse por el fabricante, por su
agente de servicio autorizado o por personal calificado con el fin de evitar un accidente.

ESPECIFICACIONES ELECTRICAS
120V~ 60Hz 1300W

ADVERTENCIA

El funcionamiento puede variar debido al voltaje que exista en el drea donde
use este aparato.
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MEDIDAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD
Cuando se utilizan aparatos electrénicos, las precauciones de seguridad deben seguirse.
Lea todas las instrucciones cuidadosamente:

- Este aparato esté disefado solo para uso doméstico.

«Compruebe que el voltaje indicado en el dispositivo coincida con la tensién eléctrica de lared
local antes de conectar el aparato.

- Evite el contacto con las piezas méviles cuando estén calientes. Mantenga el cabello, ropa 'y
aparatos inflamables lejos del aparato durante su funcionamiento para evitar accidentes. Use
asasy perillas.

- No sumerja el cable, el enchufe o la unidad en agua o cualquier otro liquido, ya que corre el
riesgo de causar una descarga eléctrica.

- Desenchufe el tomacorriente y deje que se enfrie cuando no esté en uso y antes de poner,
quitar piezas o antes de limpiarlo.

<No haga funcionar el aparato con el cable o enchufe danado o si se ha perjudicado de alguna
manera. LIévelo a un centro de servicio autorizado para su revision y reparacion eléctrica. No
intente reparar el aparato usted mismo, de lo contrario la garantia no seré valida.

« Solo introduzca ALIMENTOS a la canastilla y a la rejilla que se incluyen en el empaque del
aparato.

+No utilizar papel aluminio, encerado y/o cualquier otro material que no sean alimentos, el uso
de estos materiales pueden provocar un incendio, una descarga eléctrica o lesiones al usuario.
+No utilice al aire libre.

+No permita que el cable cuelgue sobre el borde de la mesa, mostrador o que toque superfi-
cies calientes.

+No utilice este aparato para fines distintos a los establecidos en este manual.

+No lo coloque sobre ni cerca de un quemador de gas o eléctrico y/o un horno que este calien-
te.

« Al utilizar el aparato, permitir de 15 a 20 centimetros de espacio por encima, detrds y a cada
lado del aparato para la libre circulacion de aire.

- Para desconectar, retire el enchufe del tomacorriente.

- Las partes méviles pueden calentarse durante el uso del aparato, no introduzca las manos o
cualquier parte del cuerpo para evitar lesiones.

+ Desconecte inmediatamente si ve salir humo oscuro. Espere a que la emisién de humo se
detenga antes de retirar la canastilla.

<No coloque nada sobre el aparato o detras de él. Esto interrumpe el flujo de aire, afectando el
resultado final de sus alimentos.

- Este aparato se apagard y encenderé automaticamente durante toda su vida util

Los materiales de embalaje no son juguetes para nifios. No permita que los nifios jueguen con
las bolsas de plastico: existe el riesgo de asfixia.
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PRECAUCION

Este aparato genera calor durante su uso. Tome precauciones para evitar el riesgo de quemaduras,
incendio u otros dafios a personas.

No permita que este aparato toque cortinas, revestimientos de paredes, ropa, pafios
de cocina u otros materiales inflamables durante su uso.

Tenga mucho cuidado al mover cualquier aparato que contenga alimentos calientes, agua,
aceite u otros liquidos.

DESCRIPCION DE PARTES

1. Perilla del temporizador de 0 a 30 min

2. Perilla de control de temperatura de 80 a 200° C
3. Luz de encendido (LED Naranja)

4. Luz de calentamiento (LED Verde)

5. Rejilla de escurrimiento

6. Canastilla

7. Botén de liberacion

8. Manija de la canastilla

9. Salida de aire (parte trasera del producto)

CABLE DE ALIMENTACION

- Se proporciona un cable eléctrico corto para reducir el riesgo derivado del enredo o de tropezar
con un cable largo.
-Una extension eléctrica puede ser utilizada si se ejerce con cuidado. Si es necesario utilizar un cable
de extension, debe colocarse de manera que no cuelgue sobre el mostrador o mesa donde pueda
tirarlo o tropezarse con él.
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«La capacidad eléctrica del cable de extension debe ser igual o mayor que la potencia del aparato,
puede consultar la capacidad en la etiqueta del producto o el apartado de caracteristicas eléctri-
cas.

- Evitar jalar o hacer fuerza del cable de alimentacién de los electrodomésticos, desconecte tirando
del enchufe.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Quite todo el material de embalaje

2. Retire las etiquetas adhesivas que pueda contener el aparato

3. Limpie el cuerpo de la freidora con un pafio himedo

4. Lave la canastilla y la rejilla con un poco de agua y una esponja no abrasiva, para finalizar
enjuague procurando no dejar residuos de jabdn

5. Deje secar

NOTA: Solamente los accesorios extraibles y que no son eléctricos se pueden meter al lavavajillas.
TABLA DE CONFIGURACION

Esta tabla lo ayudara a elegir la configuracion basicay
a resolver sus dudas sobre los alimentos que desee

& 2
preparar. % BFrI

200 180°C  200°C  180°C  180°C  180°G
ot W-Bmh O-tmh -Zmn  Sdimk  Bdmn

NOTA: Tenga en cuenta que estas configuraciones
solo son sugerencias, ya que hay diferentes alimentos
en tamafio, forma, etc. No garantizamos el tiempo y
temperatura exacta para la cocciéon de sus alimentos.

INSTRUCCIONES PARA EL USO DE LA FREIDORA

PRECAUCION: No exceda el tiempo de uso continuo mas de 1 hora dejando descansar
minimo 30 minutos entre cada uso.

1. Una vez limpio el aparato coléquelo en una superficie estable, horizontal y nivelada.

2. Coloque el aparato en una superficie resistente al calor.

3. Coloque los alimentos en el contenedor; no exceda la capacidad sefalada como méximo.
4. Gire ambas perillas segun sea el tipo de coccién y tiempo deseado.

5. La coccidn depende de la consistencia, preparacion del alimento y voltaje de la instalacién
eléctrica donde se utilice el aparato. (Consulte el apartado de Especificaciones Eléctricas).

NOTA: Algunos ingredientes requieren mezclarse a la mitad del tiempo de preparacién. Para
mezclar los ingredientes, puede retirar la canastilla de la freidora usando la manija, (al retirar la
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canastilla de la freidora se apagaréd en automaético y al volver a colocarla se restablecera su
funcionamiento), mezcle con utensilios de cocina como pinzas o espétulas de plastico (materia-
les que no puedan rayar o dafar el antiadherente). Y vuelva a colocar en la freidora.

PRECAUCION: Asegurese de colocar e introducir bien la canastilla, ya que de no estar bien
colocado, la freidora no encendera.

NOTA: No agregue directamente a la canastilla aceite o grasa para freir, de ser necesario barni-
ce y/o mezcle previamente con el producto que desea freir.

6. Compruebe que los ingredientes estén listos. Si los ingredientes aiin no estan cocidos a su
gusto, simplemente deslice la canastilla nuevamente dentro del aparato y ajuste el temporiza-
dor de dos a tres minutos més.

PRECAUCION: No voltee la rejilla con la canastilla, podria ocasionar accidentes o lesiones. La
canastillay losingredientes estaran calientes; dependiendo del tipo de ingredientes cocinados
en la freidora, puede escapar vapor del aparato, tenga cuidado al retirar la canastilla.

NOTA: Coloque los alimentos de la rejilla en un tazén o en un plato extendido.

CONSEJO: Para retirar los alimentos grandes o frégiles, use un par de palas o pinzas de cocina
para levantar los alimentos de la rejilla.

FUNCIONES DE PERILLAS
TEMPORIZADOR

Gire la perilla para ajustar la temperatura de 0 a 30 minutos. Después de elegir el tiempo
estimado de coccioén el reloj empezara la cuenta regresiva hasta llegar a 0. Al terminar sonara
una campana.

CONTROL DE TEMPERATURA

Esta perilla la encontrarads debajo de la perilla del temporizador. Se encarga de ajustar la
temperatura de 80 a 200°C. Puede regularse antes de usarse o durante el uso.

INFORMACION DE SEGURIDAD

- Antes de desconectar, gire ambas perillas al minimo, luego retire el enchufe de la toma de
corriente.

-Durante su uso o al finalizar, no toque la superficie del producto, primero déjelo enfriar.

<No descuide el aparato mientras esté en uso.

-Si el aparato se usa incorrectamente o si no es adecuado su uso, la garantia queda invalidada
y la empresa no se responsabilizaré por dafos causados.
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-Deje que el aparato se enfrie durante aproximadamente 30 minutos antes de realizar la limpieza.
-Retire los restos quemados, se recomienda limpiar la freidora después de cada uso.

USO DE FREIDORA CON REJILLA O SIN REJILLA

1.

« Tome el mango y retire cuidadosamente la
canastilla con la rejlla, jalando hacia su direccién.

* Retire la canastilla con la rejilla por completo.

« Coloque la canastilla sobre una superficie plana,
o ensu caso, asegurese de sujetar
bien la base

3.

« Sujete bien la canastillay rejilla.
« Apriete el BOTON DE LIBERACION.

« Al hacerlo, la rejilla empezaré a
separarse de la canastilla.

5.

« Retire la rejilla y coloque los ingredientes
que desee sobre ella.

« Para introducir de nuevo la rejilla,
apriete de nuevo el botén de expulsion
coloque sobre la canastilla.

* Asegurese de que ambas partes encajan bien
y que la manija haga "Click” al introducirlo de
nuevo sobre la canastilla.

SINO DESEA USAR LA REJILLA, SEPARELA
Y SIGA EL SIGUIENTE PASO.

« Coloque la manija nuevamente en la canastilla
hasta que se escuche un “clic” (no se necesita
atornillar) utilice de la manera habitual.

« Guarde en un lugar seguro la rejilla y sus tornillos.
NO COLOQUE INGREDIENTES HASTA

QUE LA MANIJAESTE FIJADA A LA CANASTILLA
POR COMPLETO.

SUGERENCIAS

7.[

2.

« Tome la manija sujeta alarejillay recorra
la cubierta de seguridad, empujéndola en
direccion a la rejlla.

« Debaijo, sobre la manija, encontrara el
BOTON DE LIBERACION.

« Mantenga apretado el BOTON DE LIBERACION
mientras jala la rejilla hacia arriba.

* No suelte el botén hasta que la rejilla haya
salido por completo.

6.

« Coloque la rejilla en una superficie nivelada y amplia.
« Utilice un desarmador tipo cruzy unas pinzas.

* Retire los tornillos con el desarmador,
utilice las pinzas para detener la tuerca mientras destornilla.

* En el caso de la tuerca inferior, retire la proteccién de
plastico de la tuerca y realice el mismo proceso.

8.

« Recuerde, puede utilizar su freidora
conosin rejilla.

* Manipule los accesorios con cuidado y siempre
apoyado de una superficie.

NO MANIPULE LA FREIDORA S| ESTA YA SE ENCUENTRA
EN FUNCIONAMIENTO, EVITE ACCIDENTES Y
QUEMADURAS

e Los ingredientes pequefos generalmente requieren un poco menos de tiempo para su

preparacion.

* No prepare alimentos extremadamente grasosos como salchichas y chorizo en cantidades

grandes.

® Los bocadillos que se pueden preparar en un horno también se pueden preparar en la freidora.
* No utilice para calentar agua. Ni alimentos que contengan gran cantidad de liquidos.
e Use masa prefabricada para preparar bocadillos rellenos de forma rapida y facil. La masa
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prefabricada también requiere un tiempo de preparaciéon mas corto que la masa casera.
e También puede usar la freidora para recalentar los alimentos.

TIPS PARA COCINAR CON SU FREIDORA

Puede cocinar alimentos tales como carnes, pollo (alitas BBQ o marinadas), cortes de res, puerco,
pavo; vegetales (como papa al horno o papas fritas, zanahorias etc.), postres (pasteles, galletas,
tostadas francesas, calentar waffles) o botanas (empanadas, mini pizzas, tacos, quesadillas,
sandwich, etc.).

NOTA: Cuando prepare alimentos como pastel, quiche, panecillos o similares, la canastilla de la
freidora no debe llenarse mas de la mitad de su capacidad.

PRECAUCION: No realice recetas como caldos, sopas o arroz, ya que solo mantendré tibios los
ingredientes, esto es porque el calor de la freidora lo emana de la parte de arriba hacia abajoy no
daré oportunidad de hervir los liquidos. No deje residuos de sal en la canastilla, ni de comida.
RECETAS FACILES

TACOS DORADOS

Prepare sus tacos con los ingredientes que guste (papa, pollo, res, etc.), puede barnizar con una
brocha los tacos con aceite vegetal y coloquelos en la rejilla, poniendo solo una cama de tacos
por sesidn. Se sugiere que cada tres minutos, de vuelta a los tacos para que se doren de manera
uniforme.

PAPAS FRITAS

Corte sus papas a su gusto de modo que queden de manera uniforme, (si lo prefiere, puede
comprar bolsas con papas precocidas listas para freir). Déjalas remojar en agua con sal durante
cinco minutos. Coléquelas en un colador para quitar el exceso de agua. En la rejilla coloque una
cama de papas y encienda el producto. Mezcle continuamente cada tres minutos para que se
doren uniformemente.

NOTA: Si los cortes de papas son pequenos tardardn menos en cocinarse.

También puede utilizar sus recetas tradicionales para cocinar.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpie el aparato después de cada uso.



RC-101

1. Desde el momento que se apaga la freidora se mantendré caliente por un tiempo prolongado,
quite el enchufe del tomacorriente y deje que el aparato se enfrie.

NOTA: Retire el contenedor para que la freidora se enfrie méas rapido.

2. Limpie la parte exterior del aparato con un pafio himedo. No use solventes ni limpiadores
abrasivos.

3. Lave el canastilla y rejilla con agua tibia, con un poco de detergente liquido y una esponja no
abrasiva.

NOTA: Puede usar un liquido desengrasante para eliminar la suciedad restante.

CONSEJO: Si los restos de alimentos estan adheridos a la canastilla, llénala con un poco de
solucién de aguay jabdn. Coloque la canastillay la rejillay deje remojar durante aproximadamen-
te 10 minutos.

4. Limpie la resistencia de calentamiento interno con un trapo himedo de limpieza para eliminar
los residuos de alimentos.

5. Ademas, de la limpieza recomendada, no es necesario ninglin mantenimiento adicional por

parte del usuario; si su freidora necesita reparacion, no trate de repararla usted mismo, enviela al
centro de servicio autorizado més cercano.

ALMACENAMIENTO

e Limpie el aparato antes de almacenarlo.

e Si el producto no se usa durante mucho tiempo, desmonte las tuberias, limpielo y coléquelo en
un lugar ventilado y seco.
¢ No coloque ningun articulo pesado encima de la caja de cartdn durante el almacenamiento del
aparato.

PRECAUCION: Con el fin de evitar un peligro o dafar al aparato, no debe ser conectado a través
de un dispositivo de conmutacion externo, como un temporizador o un circuito que regularmen-
te encienda y apague la unidad.

ADVERTENCIA
Para evitar el sobrecalentamiento, no cubra el aparato.

Este aparato se destina para utilizarse Gnicamente en aplicaciones domésticas.

No utilice este aparato cerca o dentro de un bafno, una ducha o una piscina.
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Eliminacion de sus aparatos

Significado del cubo de basura con ruedas, tachado.

No tire los aparatos eléctricos como residuos urbanos no seleccionados,
utilice las instalaciones de recepcidn selectiva de residuos.

Péngase en contacto con su gobierno local para obtener informacion
sobre los sistemas de reciclaje que existan.

Si los aparatos eléctricos son desechados en vertederos o basureros, las sustancias
peligrosas pueden filtrarse en las aguas subterraneasy entrar en la cadena alimentaria,
dafando su salud y bienestar.



POLIZA DE GARANTIA

Importador: M.T. de México, S. de R.L. de C.V.
Cerro de las Campanas No. 3- 317, Col. San Andrés Atenco, Tlalnepantla de Baz,
Estado de México, México, C.P. 54040. Tel.: (55) 4170-7979

M.T. de México, S. de R.L. de C.V. garantiza este producto por 1 afio a partir de la fecha de
compra en todas y cada una de sus partes y componentes contra cualquier defecto de los
materiales y/o mano de obra empleados en su fabricacién, sin costo para el consumidor.

M.T. de México, S. de R.L. de C.V. cubrird los gastos de transportacién del producto para
lograr el cumplimiento de la garantia dentro de su red de servicio.

Para hacer efectiva la garantia presente el producto acompafiado de la péliza de garantia
correspondiente debidamente sellada por el establecimiento que lo vendié, o la factura, o
recibo o comprobante, en el que consten los datos especificos del producto objeto de la
compraventa.

El establecimiento en donde el consumidor puede hacer efectiva la garantia, asi como
adquirir las partes, componentes, consumibles y accesorios es: M.T. de México, S. de R.L. de
C.V. ubicado en Fernando Montes de Oca No. 14, Col. San Nicolés Tlaxcolpan, Tlalnepantla
de Baz, Estado de México, México, C.P. 54030, Tel.: (55) 4170-7979 Ext. 504 y 800 0877117
para el interior de la Republica.

Excepciones:

La presente garantia no sera vélida en los siguientes casos:

a) Cuando el producto hubiese sido utilizado en condiciones distintas a las normales.

b) Cuando el producto no hubiese sido operado de acuerdo al instructivo de uso que se le
acompana.

c) Cuando el producto hubiese sido alterado o reparado por personas no autorizadas por
el importador o comercializador responsable respectivo.

/ SELLO Y FIRMA DE LA TIENDA \

PRODUCTO No. SERIE

MARCA MODELO

FECHA DE COMPRA

N /




